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ENTREE
EN MATIERE

Y,
............

GASPACHO DE MELON
CREME FOUETTEE ET PASTEQUE

TRIO DE TOMATES, HEALTHY

MOZZARELLA BUFALA

VARIATION DE TOMATES ET SA MOZZARELLA . STY |_ E

BUFALA
............................................................. 7.5
: LE COIN DES POKE
AVOCADO TOAST .
8 : BOWLS

"""""""""""""""""""""""""""""""""" . Sarrasin, avocat, butternut, féves,
TARTARE DE DAURADE . pamplemousse, pousses d’épinard,
BOUILLON CITRON VERT ET FRAMBOISES : chou rouge
................................................................. 8 .

POKE BOWL SAUMON 14
CARPACCIO DE BOEUF :
LIMOUSIN z :
CAPRES ET CORNICHONS, SAUCE CIPRIANI POKE BOWL FALAFELS 14 :
............................................................. 8.5 ) .

POKE BOWL POULET 14 .

.
oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

- RETROUVEZ NOS OFFRES DU JOUR SUR L’ARDOISE DU CHEF -

** Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus au moins 10%
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PAR ICI
LA SUITE

TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES
DE LEURS GARNITURES, S| VOUS SOUHAITEZ
EN CHANGER, N’HESITEZ PAS !

SALADE CESAR

Poulet, Tomate , Parmesan, Crouton, Guf

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 14
FUSILLI GRANDE

Condiment truffé
............................................................... 15
PAVE DE CABILLAUD

Purée et braisée de carottes
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 15
BURGER BLACK ANGUS AU
SAINT MARCELLIN

Frites Fraiches et Salade
........................................................... 15.5
SUPREME DE VOLAILLE
FERMIERE

Quinoa a l'oriental et citrons confits
........................................................... 15.5
TARTARE DE BOEUF AU
COUTEAU

Frites salade fraises wasasabi
........................................................... 16.5

FILET DE BAR SNACKE

Poélée de tomates et basilic

ENTRECOTE 300G SAUCE
TARTARE

Pomme de terre gratinée



DERNIERS
PLAISIRS

ICY-PINKY

TRES GRANDE CREME BRULEE

Sirop d'érable et basilic

MOELLEUX AU CHOCOLAT BIO

Facon Forét noire

................................................................. 7

CLAFOUTIS DE FRUITS DE N

SAISON SELECTION DE FROMAGES
Recette de Grand-Mére 7
................................................................. 7 CAFE OU THE GOURMAND
FINANCIER AUX ECLATS DE Petites Mignardises

PISTACHE 7
Ecrasé de framboises

................................................................. 7

SALADE DE FRUITS DE SAISON

Jus aux épices douces

*Produit décongelé



BIEN
AU CHAUD

SOIF!
LARMES DE
CROCODILE

Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande

EAUX MINERALES =50 =0 1 CAFE NESPRESSO
EVIAN 35 45 DOUBLE EXPRESSO
BADOIT 3.5 4.5 EXPRESSO
PERRIER 4

THES KUSMI TEA
PRINCE WLADIMIR
THES NOIRS, AGRUMES, VANILLE ET EPICES

SODAS 45

ORANGINA 25c |, FUZE TEA PECHE 25c L,
SPRITE 55cL, SCHWEPPES AGRU

SCHWEPPES INDIAN TONIC / RED \‘% THE VERT SENCHA

OASIS TROPICAL 25| , COCA-CO %} ICA THE VERT A LA MENTHE NANAH

COLA CHERRY / COCA-COLA SANS\SUCRE ) ) ,

%3¢, FANTA ORANGE 7¢ ., h THE VERT DE CHINE AROMATISE MENTHE NANAH
LABEL IMPERIAL

NECTARS & JUS DE FRUITS THE VERT, ORANGE ET CANNELLE

GRANINI THE ENGLISH BREAKFAST

JUS D'ORANGE 25|, NECTAR DE DETOX

PAMPLEMOUSSE ROSE |, NECTAR MATE, THE VERT ET CITRONNELLE

D'ANANAS ~-c |, JUS DE POMME -, JUS D

TOMATE " |, NECTAR D'ABRICOT " | BOOST

NECTAR DE FRAISE ~5c| MATE, THE VERT ET EPICES

APERIKIDS - L'APERO DES PRESQUES GRANDS
INFUSIONS KUSMI TEA

UN ZESTE AQUAROSA

DE FRAICHEUR (150 MELANGE AROMATISE D'HIBISCUS, BAIES NOIRES,

LIMONADE MAISON FRUITS ET PLANTES
FRESH HERBAL : CITRON, CONCOMBRE, THYM, CAMOMILLE
EAU GAZEUSE

THE GLACE MAISON

LATTES

CHOCOLAT COMMERCE EQUITABLE
MONBANA (BIO)

MATCHA



POUR LEVER
SON VERRE

LES VINS

BLANCS

LANGUEDOC - ROUSSILLON (BIO)

Naturaly Gérard Bertrand IGP Pays d'Oc cépage Sauvignon 2019

SUD-OUEST
BIG (Born In Gascony) IGP Cotes de Gascogne 2018

BOURGOGNE 9 25
J. Moreau et Fils AOP Chablis 2018

LES VINS

ROSES 15¢l
PROVENCE 7

Chéateau du Rouet Cuvée Esterel AOP Cotes de Provence 2019

VALLEE DU RHONE
Domaine La Champone AOP Lubéron 2019

LES VINS
ROUGES

BORDEAUX




DE TOUTES LES
COULEURS

LES COCKTAILS ET LES MOCKTAILS
SONT PREPARES AVEC LES SIROPS MONIN

COCKTAILS : 8.5

LE BOTANIC
Cidre Sassy, sirop de péche, Apérol

LE FUME
Whisky Lagavulin, St Raphaél ambré, Bitter orange

LE CUIR

Biere blonde, Cointreau, Tequila

LE FLEURI

Lillet blanc, liqueur de fleur de sureaux, champagne

LE CITRUS

Gin monkey 47, Paragon Timur, jus de citron vert

L'EXOTIQUE

Rhum Diplomatico, liqueur St-Germain, jus d’ananas

MOCKTAILS : 6.5

LE FRUITE
Kusmi Tea earl grey, sirop de framboise, jus de cranberry

LE GOURMAND
Jus de mangue, purée de coco, jus de citron vert

LE MARIN
Tao thé vert jasmin, sirop de citron, tonic

L'EPICE

Jus de pomme, Kusmi Tea thé vert menthe, ginger beer

DEMANDEZ NOUS
LE COCKTAIL DU JOUR
ET LES CLASSIQUES



POUR DEGUSTER

ALCOOLS COGNAC

RHUM VIEUX SAINT JAMES CUVEE 1765 16 HENNESSY VS

DIPLOMATICO EXCLUSIVA RESERVA 16 HENNESSY XO

GIN MONKEY 47 DRY

RHUM HAVANA CLUB 3 ANS -

GIN GIBSON HATEAU DE LAUBADE HORS D'AGE

GIN GENEROUS CORIANDRE & CO
FRANCE (BIO)

VODKA ABSOLUT
TEQUILA OLMECA BLANCO

WHISKIES BLEND
WHISKIE J&B RARE . S CARTRON
CHIVAS REGAL 12 ANS

WHISKIES CLASSIC MAL
TALISKER PORT RUIGHE
ABERLOUR 10 ANS

AMERICAN WHISKY
BULLEIT RYE 12
JACK DANIEL’S 75

IRISH WHISKEY
JAMESON 7

SCOTCH WHISKEY
HAIG CLUB CLUBMAN 85

000

Tous nos prix sont en euros et TTC. AB produits issus de l'agriculture biologique. Lorigine de nos viandes bovines est affichée au sein de ce restaurant.
** Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus au moins 10% .

Produits allergenes : consultez Uinformation disponible a l'accueil du restaurant. Labus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

Nous nous engageons a promouvoir une alimentation équilibrée et a favoriser les achats responsables.

Parce que chaque geste compte, notre restaurant agit pour une hospitalité positive. Ici, le durable c’est du sérieux ! Cette carte est imprimée sur du papier certifié pefc.

9.5
13

75

75
75

6.5

Nous nous engageons a promouvoir une alimentation équilibrée et a favoriser les achats responsables. Parce que chaque geste compte, notre restaurant agit pour une hospitalité positive.

Prix service compris 15% (ST)

Novotel Grenoble Centre





