
COGNAC - 4cl
Cognac Hennessy VS 9,5

8
ARMAGNAC - 4cl
Armagnac Château de Laubade Hors d’Age BOIRE
CALVADOS - 4cl
Calvados Drouin 7,5 Partager ensemble les nouvelles

du jour, et en rire... toujours
EAUX DE VIE - 4cl
Poire Williams Cartron

Mirabelle Cartron

_7,5
7,5

LIQUEURS - 4cl
Cointreau

Get 27
6,5
6,5

RÉGALEZ VOUS AUSSI SUR ...

Prix nets
Tous nos prix sont en euros et TTC.
Prices in euros incl.tax.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Alcohol abuse can be dangerous to your health - drink responsibly.
Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant.
Allergenic products: consult information available at the restaurant reception.
Produits issus de l’agriculture biologique.
Products from organic farming.
Nous nous engageons à promouvoir une alimentation équilibrée et à favoriser les achats responsa-
bles.

arce que chaque geste compte, notre restaurant agit pour une hospitalité positive.
We undertake to promote a balanced diet and foster responsible purchasing.
Because every gesture counts, our restaurant promotes positive hospitality.

COCKTAIL AVEC ALCCOLS

COCKTAIL SANS ALCCOLS

8,50

6,50

MOJITO
(Rhum  Ha v a na C l ub  3  a ns  – c i t r on  v e r t  – m e nthe  f r a îc he  – s uc r e  d e  c a nne  –

P e r r ie r )

URBAN COSMO
(Vod ka  – C ointr e a u – C r a nb e r r y  – F r a m b ois e  - C i t r on)

SPRIT CLASSIQUE OU FRAMBOISE
(P r os e c c o – Ap è r ol - F r a m b ois e )

CAÏPIRINHA
(C a haça – c i t r on  v e r t  – s uc r e  d e  c a nne )

MARGARITA
(T e q ui l a  – C ointr e a u – jus  d e  c i t r on)

DEMANDEZ NOTRE COCKTAIL DU JOUR

VIRGIN MOJITO
(S i r op  d e  M oj i to – c i t r on  v e r t  – m e nthe  f r a îc he  – s uc r e  d e  c a nne  – P e r r ie r )

Thé Glacé du Jour
(S e l on  l ’ ins p i r a t ion  d u  m om e nt)

SMOOTHIE du moment
(S e l on  l ’ ins p i r a t ion  d u  m om e nt)

DEMANDEZ NOTRE COCKTAIL DU JOUR



CHAMPAGNES 12,5cl 37,5cl 75cl
60
30

Champagne Tsarine Premium Brut

Prosecco Andrea Berro

Kir Royal 
(avec sa crème de cassis mûre ou framboise Cartron ) (12,5cl)

Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande

EAUX MINÉRALES 33cl 50cl 1l
Evian 3,5

3,5
4,5
4,5APÉRITIFS

Badoit

Perrier
Pastis 51 – Ricard - Pernod (2cl) 4,5

5
4

Campari - Martini bianco ou rosso (6cl)
Porto rouge Graham’s Fine Tawny (6cl)
Muscat de Rivesaltes Ambré – A Villeneuve (10cl)

6
7
6
5

SODAS
Coca-Cola / Coca-Cola Light /Coca-Cola zéro (33cl) 4,5

Muscat de Rivesaltes – Lafage (10cl) Oasis tropical / Fanta Orange  (33cl) 4,5
4,5
4,5
4,5
4,5

Kir au chardonnay
Orangina (25cl)

(avec sa crème de cassis de bourgogne Cartron) (12,5cl) Schweppes Indian Tonic, Schweppes Agrum’ (25cl)
Fuze tea pêche (25cl)

BIÈRES
Redbull (25cl)

Bière pression 15cl 25cl 5ocl
Heineken
Affligem

3,5
4

4,5
5

7,5
8 NECTARS & JUS DE FRUITS

Jus d’orange Granini (25cl)
Bières bouteilles 4,5

4,5
4,5
4,5
4,5

Bière du Canigou (Blonde, Blanche, Ambré ) (33cl)
Ciney blonde - douce & équilibrée (33cl)
Hapkin blonde - riche & de caractère (33cl)

7
6
6
7
6
6
7
6

Jus d’ananas Granini (25cl)
Jus de pomme Granini (25cl)
Jus de tomate Granini (25cl)
Nectar d’abricot Granini (25cl)Lagunitas IPA - amère aux notes d’agrumes (35,5cl)

Grimbergen blanche - Agrumes & notes d’épices (33cl)
Grimbergen ambrée - amère & sucrée (33cl)
Mort Subite Kriek - cerise associée à l’acidulé du lambic. (33cl)
Desperados - arômes de tequila & d’agrumes (33cl)

BIEN AU

CIDRE
Cidre Bio “SASSY” de Normandie (33cl) 5

BOISSONS CHAUDES
Café Nespresso

Expresso 2
3,6
4
4
4

Double expresso

Cappuccino

Latte macchiato

Flat white
4cl
8Rhum Havana Club 3 Ans

Rhum vieux Saint James cuvée 1765

Vodka Absolut

16
7
7
7

10

Thés Kusmi Tea
Thé Earl Grey
Thé vert sencha
Thé English Breakfast
Détox (Maté, thé vert et citronnelle)
Boost (Maté, thé vert et épices)
Prince Wladimir (Thés noirs, agrumes, vanille et épices)

3,5

Tequila Olmeca

Gin Gibson

Gin Monkey 47 Dry

WHISKIES 4cl Thé vert à la menthe Nanah (Thé vert de Chine aromatisé menthe nanah)

Label impérial (Thé vert, orange et cannelle)Chivas Regal 12 ans

Whiskie J&B rare

Aberlour 10 ans

Jack Daniel’s

Bulleit Rye

8
6
8
7

12
7

Infusions Kusmi Tea 3,5
Camomille
Aquarosa : Mélange aromatisé d’hibiscus, baies noires,
fruits et plantes

Jameson Lattés 4
4Chocolat Commerce Equitable Monbana

15
6
9
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WINE
Share together the news of the day,

and laugh...always
_

Net prices (ST)
Prices in euros incl.tax.
Alcohol abuse can be dangerous to your health
- drink responsibly.
Allergenic products: consult information available
at the restaurant reception.
Products from organic farming.
We undertake to promote a balanced diet and foster responsible purchasing.

ecause every gesture counts, our restaurant promotes positive hospitality.
We are serious about sustainability! This card is printed on PEFC-certified paper.

LES VINS PICHETS

Domaine Laffage
Rouge - Rosé - Blanc

Côtes Catalane 7 12      
IGP - Côtes du Roussillon –2020

Cave Arnaud Villeneuve
Rouge - Rosé - Blanc

Côtes du Roussi l lon 7 12       
IGP - Côtes du Roussillon –2020

25cl 50cl        



LES VINS BLANCS AOP - IGP

Domaine Lafage
Grain de Vigne – 10 cL 6              33 

VDN - Muscat de Rivesaltes  - 2020

Cadireta 5              33 
Côtes du Roussillon – Cépage Chardonnay  - 2020

Côté est 12     20 
Vin de Pays Côte Catalanes

Cave Arnaud de Villeneuve 
Rivesaltes Ambré – 10 cL 8              36       

VDN –Muscat de Rivesaltes Tradition - 5 ans d’âge 

Chardonnay « Réserve » 4              22
IGP – Cépage Chardonnay  Elevé en fût de chêne - 2020 

Vil leneuve 153 4              22
Côtes du Roussillon – Cépage Chardonnay  - 2020

15cl 50cl       75cl

LES VINS ROUGES AOP - IGP

Domaine Lafage
Narassa 7   32 

IGP – Côtes Catalane  - 2019

Nicolas 6 26 
IGP – Côtes Catalane  - 2020

Côté Sud                    12      20
IGP – Côtes Catalane  - 2020

Cave Arnaud de Villeneuve 
Altatura 8  36 

AOP- Côtes du Roussillon  - 2019

Vil leneuve 153 4                22 
Côtes du Roussillon – Cépage Chardonnay  - 2020

Vil leneuve 153 150cl 
Côtes du Roussillon – Cépage Chardonnay  - 2020 43

Cotes du Rhône
Plan De Dieu               7   30 

AOP – Cuvée CJVT  - 2019

Val de Loire
Chinon                       6   14      26 

AOP – Les Terroirs Rabelaisiens - 2017

15cl 50cl       75cl

Les Champagnes

Tsar ine Premium Brut             15               60
AOC - Champagne  -

Prosecco                    6 30 
AOP - Vin Pétillant  -

15cl 37,5cl       75cl

15cl 37,5cl       75cl

Domaine Lafage
Miraflore 7   32 

IGP – Côtes Catalane  - 2019

( R up t ur e  C a v e ) Côté Rosé                  12      20
IGP – Côtes Catalane  - 2020

Cave Arnaud de Villeneuve 
( R up t ur e  C a v e ) Stel laire                     6  30 

IGP - Côtes Catalanes - 2020

Vil leneuve 153 4                22 
Côtes du Roussillon – Cépage Chardonnay  - 2020

LES VINS ROSES AOP - IGP 15cl 50cl       75cl
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WINE
Share together the news of the day,

and laugh...always
_

Net prices (ST)
Prices in euros incl.tax.
Alcohol abuse can be dangerous to your health
- drink responsibly.
Allergenic products: consult information available
at the restaurant reception.
Products from organic farming.
We undertake to promote a balanced diet and foster responsible purchasing.

ecause every gesture counts, our restaurant promotes positive hospitality.
We are serious about sustainability! This card is printed on PEFC-certified paper.

LES VINS PICHETS

Domaine Laffage
Rouge - Rosé - Blanc

Côtes Catalane 7 12      
IGP - Côtes du Roussillon –2020

Cave Arnaud Villeneuve
Rouge - Rosé - Blanc

Côtes du Roussi l lon 7 12       
IGP - Côtes du Roussillon –2020

25cl 50cl        


