RESTAURANT




Entreé

ntree _
en matere ...

SALADE DE TOMATES ANCIENNES

ET BASILIC POURPRE ............................... 7.50€

Heirloom tomateso
and Purple basil salad

CARPACCIO DE BCEUF,

PIGNONS DE PIN ET TETEDEMOINE .~ 11€ -

Carpaccio of beef, -
pine nuts and téte de Moine

SALADE NICOISE. ... o e T 8, 50€
Salade nicoise e ;

CEVICHE DE CABILLAUD,

LECGHEDE TIGRES S Ansr=rrls TN 9€

Ceviche of cod, leche de tigre

SALADE MELON PASTEQUE &FETA 8€
Watermelon & feta salad

rarict |3 syite... G

DARNE DE SAUMON AUX EPICES,
MOUSSELINE DE COURGETTES . ... . 17€
Salmon steak with spices,
mousseline of courgette

CABILLAUD ROTI SUR LA PEAU,
BRANDADE ET SAUCE CHORIZO ... .. 19€
Cod roasted on the skin, brandade
and chorizo sauce

ENTRECOTE CHIMICHURI 230(‘3,_'
GARNITUREAAUCHOD: i Sa Sms . 23€
Chimichuri entrecote 230g,
garnish of your choice ,

+ BLACK BURGER :
AU BLEU D'AUVERGNE OU CHEDDAR .......... 19€
Black burger
with bleu d’Auvergne or-cheddar

LA VEGETARIEN NES o =20 MESin s 14€
(dhal de lentilles corail, riz basmati et falafel)
La Vegétarienne

(dhal of coral lentils, basmati rice and falafel)
i

Les Signatures
de la MEB...

MAGRET DE CANARD A LORANGE,

PUREE DE PATATES DOUCES

ETNOISETHRE? S vt e Sor, S5 isn, 19€
Buck breast with orange, #

sweet potato and hazelnut puree

SUPREME DE POULET FERMIER

DE CHALLANS, PUREE A LAIL _
BT CHEROBR:T, s e L PR EN G 17€
Farm chicken supreme from Challans,

mashed ‘gérlic and lemon

Sur
le pouce..

Caesar salad with roast chicken

~~~—~15€ ~—

Tém Bun with shrimps

17 € <~ —

Linguine with cuttlefish

Supplément garniture : 4€ (frites, haricots verts, purée) / Supplement for garnish: 4€ (fries, green beans, mashed potatoes)




< Boissons

%

Verre1l5cl  75cl

menu VINS BLANCS / Whité wines

up to 12 years AOC Chablis :
Domaine du Colombielj 2020 9,50€ 42¢€

o __9B50€ L 'AOC Cbtes-du-Rhone
: Domaine du Grand Veneur “Réserve” BIO 6€ 28€

VINS ROUGES / Red wines
AOC Crozes-Hefmitage

Domaine Pradelle 2021 - 45€
AOP Bourgueil

Domaine des Sonnets 2018 - 24€
-AOP Saint-Emilion Grand Cru

Chateau Lescure 2016 BIO - 58¢€

AOP Terrasses du Larzac
Domaine de l'Aigueliere “Velours” 2020 9€ 39€

E t ﬁ -t 5 AOC Hautes-Cotes de Nuits : :
nir Aegerter “Belles Canailles” 2022 14€ 68€

' , Chateau La Freynelle 2019 -
@ n @ %73 Ceu g’ aoo AOC Bordeaux 375cl 22€

VINS ROSES / Rosé wines

> AOP Cétes-de-Provence : X
SELECTION DE FROMAGES Domaine Saint-Victorin 2022 BIO 8€ 36€
DE-SAISON A o oF o e it Tt ¢ 7 12¢€

Selection of seasonal.cheeses IGP Var - Domaine de LEstandon

“Terre nouvelle” 2021 BIO 6€:--25€
SALADE Di?. FRUITS D'ETE, ; I ' :
VANILLE ET BADIANNE, : Slaliiie ) R
EINANCIER FHEVERT . ixars il i 8,50€ Laurent-Perrier Brut Millésimé 75 cl 75€
Vanilla and badianne, summer fruits salad, | Laurent-Perrier La Cuvée  375cl 40€ 75cl 58€

reen tea financier SR A .
9 Tsarine Brut Premium 125cl 9,50€ 75cl 49€

CRUMBLE PECHEMELBA ' 6,50€ CRieHoya  seuing R

Peach Melba crumble Prosecco 12,5cl 7,50€

MUG CAKE TOUT CHOCOLAT 7¢ - EAUX/Waters

C_hocolate mug cake Vittel 50cl 4€ 100cl 5€
: 5 San Pellegrino 50cl 4€ 100cl 5€

CHIA PUDDING AU LAITDECOCO ... .. 7€

Chia pudding with coconut milk

FRIEFLEE-AUXERAISE SIS - S sl 1 8€
Strawberry Triffle :

Un peu 3
CAFE GOURMANDMEB 9€ C a EM g 4
(mini moelleux chocolat, mochi, coquille Passion) (§ ’g?

Gourmet coffee MEB X
(mini chocolate cake, mochi, passion shell) :
EXPRESS @#ees S oy s R Ll I e WS 2,70€
O DOUBLE EXPRESS®; i ol =St e smtnn . 3,50€
CAPPUCCINO ... WO e SR =30:20€

MACCHIATO o =Ty e 5,20€
THESAUCHOIX . . . . P e 3,50€




