
A N T I PA S T I
E N T R A T A  D E L  G I O R N O  |  E n t r é e  d u  J o u r *

B U R R A T A  | B u r r a t a  f u m é e ,  G u a n c i a l e ,  C r è m e  d e  B u t t e r n u t ,  C h i p s  d e  S a l s i f i s  |  1 1
T O N N A T O  |  Vitello Tonnato traditionnel |  1 2

R A V I O L E  |  Ravioles naturelles de Betterave Bio farcies Ricotta-Gorgonzola, Jus de Livèche |  1 0
C A R O T A |  Déclinaison autour de la Carotte, Crème Gingembre (VEGAN) |  8

GRAVLAX | Truite Gravlax aux Herbes, Crème Raifort, Tuile Encre de Seiche, Condiment Bergamote | 1 2

PA S TA  E  R I S OT TO
S O R R E N T I N A  |  G n o c c h i  a l l a  S o r r e n t i n a  |  1 6

T A S T A S A L  |  R i s o t t o  B i o  à  l a  S a u c i s s e  I t a l i e n n e  |  2 1
T A G L I O N I  |  T a g l i o n i  a u x  G a m b a s ,  B i s q u e ,  C i t r o n  V e r t  |  2 4

L A S A G N A  |  L a s a g n e  d e  l a  M a m m a  |  1 8

C A R N E  E  P E S C E
P I A T T O  D E L  G I O R N O  |  P l a t  d u  j o u r *

C A P E S A N T E  |  St.Jacques poêlées, Poireaux Bio confits, Sauce Noisette |  2 6
O R A T A  |  Dorade Sébaste, Pomme de Terre Citronnée, Petits Légumes |  2 3

V I T E L L O | Quasi  de Veau, Moussel ine de Panais,  Légumes oubl iés,  Jus de Viande |  2 4
A G N E L L O  |  Souris d’Agneau de 7h, Polenta crémeuse, Jus de Cuisson |  2 9

P I Z Z A
M A R G H E R I T A  |  S a u c e  T o m a t e ,  M o z z a r e l l a  F i o r  d i  L a t t e ,  B a s i l i c  |  1 4 . 5

R E G I N A  |  Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte, Champignons, Jambon, Basilic |  1 6 . 5
V E G E T A R I A N A  |  Caviar d’Aubergine, Légumes de saison, Mozzarella Fior di Latte |  1 6 . 5

5  F O R M A G G I  |  Fior di Latte, Gorgonzola, Scamorza fumée, Ricotta, Grana Padano AOP |  1 9 . 5
R U S T I C A  |  Fior di Latte, Jambon de Parme, Figue, Noix, Stracciatella  |  1 9 . 5

CARBONARA |  Pecorino & Grana Padano AOP, Fior di Latte, Guanciale, Jaune d’Oeuf, Panko  |  1 9 . 5
→  L e  p l a t  s i g n a t u r e  d e  D e n n y  I m b r o i s i  v e r s i o n  P i z z a . . .  

D O LC E
C I O C C O  |  M o u s s e  C h o c o  l é g è r e ,  G l a c e  V a n i l l e ,  N o i s e t t e  t o r r é f i é e  |  9

T I R A M I S Ù  |  T i r a m i s u  t r a d i t i o n n e l  |  8
P A N I N O  |  Brioche perdue, Glace Yaourt, Caramel Beurre Salé |  1 0

C A N N O L I  |  Assortiment de Cannoli Ricotta |  9
G E L A T I  |  2  b o u l e s  d e  g l a c e  a r t i s a n a l e  M a i s o n  P e d o n e  |  8

vanille, chocolat, pistache, noisette, fraise, citron, mangue

R e t r o u v e z - n o u s  s u r  I n s t a g r a m    @ q u i n d i c i _ t r a t t o r i a
Certains produits de nos recettes sont congelés afin de préserver leurs saveurs tout au long de l'année. L’abus d’alcool est 

dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Prix nets. Tous nos prix sont en Euros et TTC.

M e n u  2 3 €
E n t r é e - P l a t  o u  P l a t - D e s s e r t
(uniquement midi du Lundi au Vendredi hors jour férié)

M e n u  3 9 €
E n t r é e - P l a t - D e s s e r t

* D e m a n d e r  a u  s e r v e u r  
l ’ e n t r é e  o u  l e  p l a t  d u  

j o u r


