
A N T I PA S T I
B U R R A T A  | B u r r a t a  c r é m e u s e ,  C h a m p i g n o n s ,  C o u l i s  P e r s i l ,  C r o û t o n s  |  1 2

T A T A K I  |  Tataki de Boeuf, Mayonnaise Ail-Balsamique, Tomates Confites, Olives Taggiasche |  1 3
S G O M B R O  |  Maquereau poché, Crème Citron, Copeaux de Fenouil Bio, Aneth, Orange |  1 2

M A I S  |  Velouté Maïs-Curcuma et sa déclinaison de Maïs |  1 0
P O L P O  |  Salade de Poulpe façon Livorne, Pomme de Terre Grenaille Bio, Coulis Piquillos |  1 4

PA S TA  E  R I S OT TO
P A S T A R T U F O  |  R i g a t o n i  à  l a  T r u f f e  |  2 5

R I S O T T A R T U F O  |  R i s o t t o  B i o  à  l a  M i l a n a i s e ,  V e a u  C o n f i t  |  2 2
R A V I O L E  |  R a v i o l e  C è p e s - C h a m p i g n o n s ,  C r è m e  P a r m e s a n  |  2 2

L A S A G N A  |  L a s a g n e  d e  l a  M a m m a  |  1 8

C A R N E  E  P E S C E
P I A T T O  D E L  G I O R N O  |  P l a t  d u  j o u r  |  2 2

M E R L U Z Z O  |  D o s  d e  Cabillaud poêlé, Bisque en émulsion, Chou pointu glacé |  2 6
B R A N Z I N O |  Filet de Bar à la plancha, velouté de Butternut, Légumes racines, sauce Vierge |  2 4

V I T E L L O  P E R O N I  | Poitr ine de Veau conf ite à la Bière Blonde Peroni,  purée de Pomme 
de Terre aux Ol ives Taggiasche, Glaçage miroi r  |  2 8

S U P R E M A  |  Suprême de Volaille jaune farci à la Ricotta Sauge, Artichaut, Jus de Volaille |  2 5

P I Z Z A
M A R G H E R I T A  |  S a u c e  T o m a t e ,  M o z z a r e l l a  F i o r  d i  L a t t e ,  B a s i l i c  |  1 4 . 5

R E G I N A  |  Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte, Champignons, Jambon, Basilic |  1 6 . 5
V E G E T A R I A N A  |  Caviar d’Aubergine, Légumes de saison, Mozzarella Fior di Latte |  1 6 . 5

5  F O R M A G G I  |  Fior di Latte, Gorgonzola, Scamorza fumée, Ricotta, Grana Padano AOP |  1 9 . 5
R U S T I C A  |  Sauce Tomate, Jambon Cru, Figue, Noix, Stracciatella  |  1 9 . 5

C A R B O N A R A  |  Pecorino & Grana Padano AOP, Fior di Latte, Guanciale, Jaune d’Oeuf, Panko  |  1 9 . 5
→  L e  p l a t  s i g n a t u r e  d e  D e n n y  I m b r o i s i  v e r s i o n  P i z z a . . .  

D O LC E
A G R U M O N C E L L O  |  C h e e s e c a k e  r e v i s i t é  L i m o n c e l l o - A g r u m e s  |  1 0

T I R A M I S Ù  |  T i r a m i s u  t r a d i t i o n n e l  |  8
M E R I N G A  |  Prune, Crème Vanille, Pêche glacée râpée, Glace Pêche de Vigne |  1 2

A N A N A S  |  Tarte déstructurée Ananas Bio rôti au Rhum, Crème montée Baie Rose |  1 2
A F F O G A T O  |  E s p r e s s o ,  G l a c e  V a n i l l e ,  C r u m b l e  |  8

G E L A T I  |  2  b o u l e s  d e  g l a c e  a r t i s a n a l e  M a i s o n  P e d o n e  |  8
vanille, chocolat, pistache, noisette, fraise, citron, mangue

R e t r o u v e z - n o u s  s u r  I n s t a g r a m    @ q u i n d i c i _ t r a t t o r i a _ c a f f e
Certains produits de nos recettes sont congelés afin de préserver leurs saveurs tout au long de l'année. L’abus d’alcool est 

dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Prix nets. Tous nos prix sont en Euros et TTC.

M e n u  2 5 €
E n t r é e - P l a t  o u  P l a t - D e s s e r t

(uniquement midi du Lundi au Vendredi hors jour férié)

M e n u  4 2 €
E n t r é e - P l a t - D e s s e r t

S u b l i m e z  v o t r e  p l a t
à  l a  T r u f f e  f r a î c h e

+ 5 €


