
C
Ô

TÉ
 V

EN
D

A
N

G
ES

by

 

Avocado toast = Toast à l’avocat

Healthy Style = Mode de vie sain

**Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier  
de plus au moins 10%.

Tous nos prix sont en euros et TTC. 

L’origine de nos viandes bovines est affichée  
au sein de ce restaurant. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer  
avec modération.

Produits allergènes : consultez l’information disponible à 
l’accueil du restaurant. 

Produits issus de l’agriculture biologique. 

Nous nous engageons à promouvoir une alimentation  
équilibrée et à favoriser les achats responsables. 
Parce que chaque geste compte, notre restaurant agit  
pour une hospitalité positive.

Ici, le durable c’est du sérieux !  Cette carte est 
imprimée sur du papier certifié PEFC. 

10-31-1560

RÉGALEZ VOUS  
AUSSI SUR ...

-
ENVIE D’UN COCKTAIL? 

DEMANDEZ LA CARTE BAR !
-

MANGER
Passer un agréable moment  

avec gourmandise 

__
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LES VINS BLANCS AOP 15cl 37,5cl 75cl

Languedoc - Roussillon (bio) 28
Naturaly Gérard Bertrand IGP Pays d'Oc cépage Sauvignon 2019 

Sud-Ouest 24
BIG (Born In Gascony) IGP Côtes de Gascogne 2018 

Bourgogne 9 25 42
J. Moreau et Fils AOP Chablis 2018  

Vallée du Rhône 66
AOP Condrieu " invitare" M.Chapoutier

Vallée du Rhône 55
AOP Châteauneuf du pape " Château de la Gardi

Vallée du Rhône 7.5
AOP Crozes-Hermitage " Laurent Combier"

Vallée du Rhône 34
AOP Crozes-Hermitage "Laurent Combier"

LES VINS ROSÉS AOP 15cl 75cl

Vallée du Rhône 24
Domaine La Champone AOP Lubéron 2019

Provence 7 29
Château du Rouet Cuvée Esterel AOP Côtes de Provence 2019 

Provence 42
AOP Côtes de Provence cru classé " Rosé et Or

LES VINS ROUGES AOP 15cl 37,5cl 75cl

Val de Loire 5.5 14 24
Terroirs rabelaisiens AOP Chinon 2018

Beaujolais 8 30
Château de Pierreux AOP Brouilly 2018 

Bordeaux 23 39
Château Lieujean AOP Haut-Médoc Cru Bourgeois 2015 

Languedoc - Roussillon (bio) 26
La Livinière Sirus AOP Minervois 2018


Prix service compris 15% (ST)

NOVOTEL 
POITIERS
SITE DU 

FUTUROSCOPE

CONSULTEZ LA CARTE 
RESTAURANT SUR 

VOTRE SMARTPHONE



Burrata Crémeuse , Oignon crispy, Citron basilic 8.5

Tomate Cœur de Bœuf, Salade d’herbes, Crème Raifort 6.5 

Petite Salade Caesar 8.5 

Bowl Falafels 13 

EN MATIÈRE

Tous nos plats sont accompagnés 
de leurs garnitures. 

Si vous souhaitez en changer, n’hésitez pas !

Burger de Bœuf, Frites 16.5

Entrecôte Irlandaise Fumée, Frites 22 

Volaille Fermière, Quinoa à l’Orientale, Citron Confit 15 

Filet de Bar snacké, Epinard et Fenouil rôti 
à l’Orange, Beurre Blanc Basilic 16.50 

Fusilli  Grande à la Truffe 15

Grande Salade Caesar 15

PAR ICI

DERNIER

Chia Pudding aux fruits de saison 7.5

Baba au Sirop de Jasmin, Chantilly Vanille, 
Groseilles et Mûres  5.5

Mousse Chocolat Noir 6.5

Assiette de Fromages AOP 7.5

Café Gourmand 8.5



DÉVELOPPÉ PAR SOPEDI
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