LES VINS BLANCS AOP 37,5cl  75cl

Sud-Ouest 24
IGP Cétes de Gascogne BIG (born in gascony)

Bourgogne 42
AOP Chablis J. Moreau et Fils 2018

LES VINS ROSES AOP

Provence
AOP Coétes de Provence
Chéteau du Rouet Cuvée Esterel

LES VINS ROUGES AOP

Val de Loire
AOP Chinon Terroirs Rabelaisiens

Beaujolais
AOP Brouilly Chéteau De Pierreux

ALCOOL 9,5

Le Fleuri
Lillet blanc, liqueur de fleur de sureaux Cartron, champagne

Le Citrus
Gin monkey 47, Paragon timur, jus de citron vert frais

Le fumé

Whisky Lagavulin, St Raphael rouge, bitter angostura orange
L’Exotique

Rhum Diplomatico, liqueur chambord, jus d’ananas

Le cuir
Biere IPA, cointreau, tequila sauza

Le botanique
Cidre Sassy + sirop de péche Monin + aperol

Mojito

Rhum, sirop de canne, menthe, citron vert

SANS ALCOOL
L'Epicé
Jus de pomme, ksumi thé vert menthe, ginger beer

Le Fruité
Ksumi thé earl grey, sirop de framboise, jus de cranberry

Le Gourmand
Jus de mangue + purée de coco monin + jus de citron vert frais

Le marin
Tao thé vert jasmin citron, sirop de citron jaune monin,
Schweppes tonic

REGALEZ VOUS AUSSI SUR ...
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Prix nets

Tous nos prix sont en euros et TTC.
Prices in euros incl.tax.

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Alcohol abuse can be dangerous to your health - drink responsibly.

Produits allergénes : consultez I'information disponible a I'accueil du restaurant.
Allergenic products: consult information available at the restaurant reception.
Produits issus de I'agriculture biologique. Products from organic farming.

Nous nous engageons a promouvoir une alimentation équilibrée et a favoriser
les achats responsables.

Parce que chaque geste compte, notre restaurant agit pour une hospitalité
positive.

We undertake to promote a balanced diet and foster responsible purchasing.
Because every gesture counts, our restaurant promotes positive hospitality.

BOIRE

Partager ensemble les nouvelles
du jour, et en rire... toujours
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CHAMPAGNES 12,5cl  37,5cl
Champagne Tsarine Premium Brut
Laurent Perrier La Cuvée Brut 35

APERITIFS

Pastis 51 (2cl)

Martini bianco ou rosso (6cl)

Porto rouge Graham'’s Fine Tawny (6cl)
St Raphaél ambré (6cl)

Lillet Tonic (15cl)

Kir au bourgogne blanc

(avec sa créme de cassis de bourgogne Cartron) (12,5cl)

BIERES

Biére pression 15cl 25¢l
Heineken 3,5 4,5

Affligem 5,5

Biéres bouteilles

Ciney blonde - douce & équilibrée (33cl)

Hapkin blonde - riche & de caractére (33cl)

Lagunitas IPA - amére aux notes d'agrumes (35,5cl)
Grimbergen blanche - Agrumes & notes d'épices (33cl)

Grimbergen ambrée - ameére & sucrée (33cl)

Mort Subite Kriek - cerise associée a |'acidulé du lambic. (33cl)

Desperados - ardmes de tequila & d'agrumes (33cl)
Heineken (33cl)

CIDRE
Cidre Bio “SASSY” de Normandie (33cl) EE

ALCOOL

Havana Club 3 Year Old Rum
Saint-James Old Rum cuvée 1765
Vodka Absolut

Tequila Sauza

Gin Gibson

Gin Monkey 47 Dry

WHISKIES
Chivas Regal 12 ans
Whiskie J&B rare
Aberlour 10 ans
Jack Daniel's
Bulleit Rye
Jameson

DIGESTIFS

Cognac Hennessy VS

Armagnac Chateau de Laubade Hors d’Age
Calvados Drouin

Poire Williams Cartron

Mirabelle Cartron

Cointreau
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EAUX MINERALES 33cl 50cl
Evian 3,5
Badoit 3,5
Perrier 4

SODAS

Coca-Cola / Coca-Cola Cherry /Coca-Cola Zero (33cl)
QOasis tropical (33cl)

Orangina (25cl)

Schweppes Indian Tonic, Schweppes Agrum’ (25cl)
Peach Fuze tea (25cl)

Redbull (25¢l)

NECTARS & JUS DE FRUITS
Jus d’orange Granini (25cl)

Jus d’ananas Alain Milliat (33cl)

Jus de pomme Cox’s Alain Milliat (33cl)
Jus de tomate Alain Milliat (33cl)

Nectar d’abricot Alain Milliat (33cl)

BOISSONS CHAUDES

Café Nespresso
Expresso

Double expresso
Cappuccino
Latte macchiato

Thé Kusmi Tea

Thé Earl Grey
Thé vert sencha
Thé English Breakfast

Thé vert ala menthe Nanah (Thé vert de Chine
aromatis€ menthe nanah )

Infusions Kusmi Tea
Camomille

Aquarosa : Mélange aromatisé d hibiscus, baies
noires, fruits et plantes

Lattés

Chocolat Commerce Equitable Monbana
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