
Bar &  
petites faims

Sur le pouce 24h/24
Selection of food & drinks 
Available �24 hours a day
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Les bulles / Bubbles
Champagne de Castellane / 8,80 € (10 cl) / 20 € (37,5 cl) / 31 € (75 cl)

Prosecco Riccadonna / 27 € (75 cl) 

Crémant du Jura brut Tissot-Maire / 5,40 € (coupe) / 21 € (75 cl)

. . . . . . .

Les apéritifs / Aperitif
Kir (crème cassis, mûre ou pêche) / 4,40 € (10 cl)

Ricard/Pastis / 4,60 € (2 cl)

Martini Rosso ou Bianco / 4,60 € (5 cl)

Lillet Rosé / 4,60 € (6 cl)

Vodka Absolut Blue / 7,50 € (4 cl)

Gin Gibson’s / 6,90 € (4 cl)

Gin Bombay Sapphire / 8 € (4 cl)

Whisky Ballantine’s / 7,20 € (4 cl)

Whisky J&B rare / 6,90 € (4 cl)

Whisky Aberlour 10 Ans Forest Reserve / 8,50 € (4 cl)

Whisky Jack Daniels / 8,50 € (4 cl)

Rhum Havana Club 3 ans / 7,50 € (4 cl)

Rhum Diplomatico / 8 € (4 cl)

Supplement Soft au Choix / 2,20 €
. . . . . . .

Les bières pressions / Draft beers
1664 / 4,60 € (25 cl) / 5,30 € (33 cl) / 6,70 € (50 cl)

Grimbergen / 4,60 € (25 cl) / 5,60 € (33 cl) / 7,20 € (50 cl)

Picon / 5 € (25 cl) / 6 € (33 cl) / 7,10 € (50 cl)

Panache/Monaco / 4,60 € (25 cl) / 5,30 € (33 cl) / 6,70 € (50 cl)
. . . . . . .

Les bières bouteille / Bottled beers
Bières Regionale - Trobonix  / 6,90 € (33 cl) 
(Blonde, Blanche, IPA, Triple)

Grimbergen blanche ou ambrée / 6 € (33 cl)

La Bête Blonde / 6 € (33 cl)

Brooklyn Defender / 6 € (33 cl)

1664 Zéro / 4,90 € (33 cl)

. . . . . . .

Les boissons fraîches et gazeuses 
Fresh and soft drinks
Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande

Vittel / 4,90 € (50 cl) / 5,90 € (100 cl)

San Pellegrino / 4,90 € (50 cl) / 5,90 € (100 cl)

Perrier / 4,70 € (33 cl)

Jus de fruits Granini / 4,70 € (25 cl) / Orange, pomme

Nectar de fruits Granini / 4,70 € (25 cl) / Ananas

Coca-Cola, Coca-Cola zéro, Coca Cherry / 4,70 € (33 cl)

Schweppes Indian Tonic, Schweppes Agrum’ / 4,70 € (25 cl)

Orangina, Fanta Orange, Sprite, Fuze Tea Pêche / 4,70 € (25 cl)

Sirop Monin à l’Eau / 3,20 € (33 cl) 
Grenadine ; Pêche ; Fraise ; Menthe ; Citron

Diabolo / 4,70 € (33 cl) 

Limonade / 4,70 € (25 cl)

Le bar est ouvert

The bar is open



Les cocktails
Aperol Spritz / 8,50 € (16 cl)

Mojito Classique / 8,90 € (16 cl)

Pina Colada / 8,90 € (16 cl)

Mojito Fruits Jaunes ou Rouges / 9,20 € (16 cl)

Gin Gibson’s – Tonic / 8,50 € (16 cl)

. . . . . . .

Les mocktails
Virgin Mojito Classique / 6,50 € (16 cl)

Virgin Mojito Fruits Rouges ou Jaunes / 6,80 € (16 cl)

Virgin Pina Colada / 6,50 € (16 cl)

. . . . . . .

Les digestifs / Liqueurs

Get 27 / 7,50 € (4 cl)

Manzana Verde / 7,50 € (4 cl)

Cognac Martell VS / 7,50 € (4 cl)

Armagnac / 7,50 € (4 cl)

Calvados Beaujour / 7,50 € (4 cl)

. . . . . . .

Les boissons chaudes / Hot drinks

Expresso / Allonge / 2,40 €
Double expresso / 4 €
Café Crème / Cappuccino / 4,20 €
Chocolat Chaud / 4,20 €
Thé & infusion « Palais des Thés » Bio / 4,20 €
Demandez notre sélection

Les vins / Wines

Blancs / White
Château Merlet 2023 / 4,60€ (15 cl) / 12 € (37,5 cl) / 16 € (75 cl)

Pessac Leognan 2020 / 6,80€ (15 cl) / 18,90 € (37,5 cl) / 29,90 € (75 cl)

Rosés / Rosé
Château Merlet 2022 / 4,60€ (15 cl) / 12 € (37,5 cl) / 16 € (75 cl)

Les Hauts Masterel /6,80€ (15 cl) / 18,90 € (37,5 cl) / 29,90 € (75 cl) 
Ct Provence 2023

Rouges / Red
Chinon 2024 (AOP) / 6,20€ (15 cl) / 17 € (37,2 cl) / 27 € (75 cl)

Château Merlet 2021 / 4,60€ (15 cl) / 12 € (37,5 cl) / 16 € (75 cl)

Pessac Leognan 2019 / 6,80€ (15 cl) / 18,90 € (37,5 cl) / 29,90 € (75 cl)

Régionaux
Blanc : Arbois – Chardonnay 2022 
6,80€ (15 cl) / 18,90 € (37,5 cl) / 29,90 € (75 cl)

Rouge : Arbois -Trousseau - 2023 
6,80€ (15 cl) / 18,90 € (37,5 cl) / 29,90 € (75 cl)

Tchin !

Cheers!



En toute liberté

Enjoy the way you like!

Au bar ou à emporter  
en chambre
At the bar or to take in room

A l’apéro
. . . . . . .

Planche Au Choix / 14 €
Charcuterie, Fromages, Mixte

Les Grignotages / 7,90 €
Fuet / Chips / Pâte de Foie de Porc Lou Gascoun

Fuet ou Pate de Foie de Porc / 3 €

Chips / 2 €



ALLERGENES :
Les bières à la pression et en bouteilles contiennent du gluten.
L’Aperol, le Martini Rosso et Bianco, le Get 27 contiennent des anhydrides et des sulfites.
Les champagnes De Castellane et Delamotte contiennent des anhydrides et des sulfites.
Tous les vins (verres et bouteilles contiennent des sulfites.
Le sirop Monin pêche contient des fruits à coques.
Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 
AOC - Appellation d’Origine Contrôlée / AOP - Appellation d’Origine Protégée / 
IGP - Indication Géographique Protégée
Certains produits de nos recettes sont décongelés afin de garantir leur disponibilité 24h/24. 
Certains produits de nos recettes sont congelés afin de préserver leurs saveurs  
tout au long de l’année. 
BIO : Produits issus de l’agriculture biologique.
Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant.
Les plats « Faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts. 
L’origine de nos viandes bovines est affichée au sein de ce restaurant. 
Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10 %.
Prix nets en euros - Tous nos prix sont en euros TTC service compris. 

Petites faims
. . . . . . .

Gratin de coquillettes / 12€

Hachis parmentier / 14€
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