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JOUS LES ETOILES W N
NOS PLATS FAITS MALSON SONT ELABORES SUR PLACE A PARTIR DE PRODUITS BRUT.
NOUJ UTILISONS AU MAXIMUM LES PRODUITS DE NOTRE POTAGER SUR LE TOIT SINON NOUS LES SELECTIONNONS AVEC LE PLUS GR/-\”Ufy

\\\

FORMULE MIDI DU GENIE FORMULE DU JOUR
LONSUL TER L ARDOL/E CONJULTER L ARDOLE
16.50¢ J200¢
ENTREE
PLAT PLAT
(ATt DESERT
(HOR/ BOLI O (HORS BOLSSON)
ALLUME S-PAPILLES : Y RESTSTEREZ-VOUS P

ASPERGES ROTIES AU MAGRET FUME, EFPUMA NOISETTES ET TUILE DE

oamtEsAn - 12.00¢ (O

BURRATA CREMEUSE, TOMATES ANCIENNES SAUCE AUX PIGNONS DE
PIN BASILIC ET REDUCTION DE BALJAMIQUE : 12.50€

SAUMON FUME, CREME PHILADELPHIA AU COMBAWA ET POMME

GRANNY SMITH : 11,50€ @ |

CAPPUCCIND DE PETITS POLS A LA MENTHE, CHANTILLY CITRON VERT
ET CRISPY BACON : 9,00€ \° @

AVOCADO TOAST, CEUF POCHE, JAMBON SERRANO ET GRENADE : 11.50€
@ ( DIJPONIBLE EN VERSTON VEGE )

ENTREE DU JOUR : 9,00€

TOUT EN DOUCEUR :
PAVLOVA FRAMBOLSE PLSTACHE : 12€

®

TARTARE DE FRAISES GLACE A LA ROJE : 11€

CREVETTES BLACK TIGER SAUCE CURRY COCO ET SON RIZ BASMATI : 28.50€

®O®

FILET DE BEUF CHATEAUBRIAND, SAUCE POIVRE, POMMES ANNA, POUJJE DE

MOUTARDE : 28,00€

SOURIS D'AGNEAU CONFITE AU THYM, PATATE DOUCE ROTIE AU MIEL & RAS EL-
HANOUT : 27,00€

BURGER POULET TANDOORI DANS fON PAIN NAAN SAUCE YAOURT, FRITES,
SALADE : 23,00€ '

DOJ DE CABILLAUD, LEGUMES DE SALSON, FAUCE BOUILLABALSSE : 25,00€

@O®

CANNELLONI AUX LEGUMES DE FAISON, SAUCE ARRABBIATA : 20,50€

PLAT DU JOUR : 15,50 €

MENU DES PETITS GENIES (- 12 ANS) :15,50€
PASTA A LA BOLOGNAILSE OU FISH & CHIPS

MOUJSJSE AU CHOCOLAT QU SALADE DE FRUITS

EPOUSTOUFLANTE AU CHOCOLAT DULCEY, PRALINE & CRUMBLE CHOCOLAT : LE FAMEUX BRUNCH DU GENIE : 31€
1250 @ TOUS LES DIMANCHE S DE 12H A 15H
' 15.50€ POUR LES PETIT/ GENIES DF -DF 12 ANS

CHEESECARE RHUBARBE CERISE COMBAWA : 11.50 £

@ Gluten Céleri @ Poissons \/\E)/\l Arachide

SALADE DE FRUITS FRALS SIROP VERVEINE : 9,50 £
Eufs Lupin @ Sési:mes

[]EJ-J'ERT DU JDUR : ﬁ,j[]ﬁ ‘/ Lactose Soja ‘jJ Sulfites




