
Vins blancs
Cévennes AOP Chardonnay
Climat Cévenol Bio
(15 cl)/(25 cl)/(50 cl)/(75 cl) 4,50€/8€/14€/20€

Côtes de Gascogne IGP
Domaine de Joÿ «L’Esprit» 
(15 cl)/(25 cl)/(50 cl)/(75 cl) 4,50€/8€/13€/19€

Loire Menetou Salon AOP
Domaine Loye 
(15 cl)/(25 cl)/(50 cl)/(75 cl) 5,50€/13€/19€/28€

Vins rosés
Méditerranée IGP
La Demoiselle Sans Gêne Bio 
(15 cl)/(25 cl)/(50 cl)/(75 cl) 4,50€/8€/14€/20€

Côtes de provence AOP
Cap au large 
(15 cl)/(25 cl)/(50 cl)/(75 cl) 5€/11€/18€/24€

Carafe d’eau gratuite.

Ibis s’engage à promouvoir une alimentation équilibrée et à favoriser les achats responsables. Parce que chaque geste compte, notre hôtel agit  
pour une hospitalité positive.

Certains produits de nos recettes sont décongelés afin de garantir leur disponibilité 24h/24.
Toutes nos viandes sont d’origine française ou UE.

Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant.

Vins rouges
Cévennes Merlot AOP 
Climat Cévenol Bio
(15 cl)/(25 cl)/(50 cl)/(75 cl) 4,50€/8€/13€/19€

Loire Chinon AOP 
Les Luthinières
(15 cl)/(25 cl)/(50 cl)/(75 cl) 5€/10€/15€/21€

Bordeaux Haut Médoc AOP
Victoria II 2016 
(15 cl)/(25 cl)/(50 cl)/(75 cl) 5€/10€/16,5€/24€

Côtes du Rhône AOP
Grès de Gayanne Bio 
(15 cl)/(25 cl)/(50 cl)/(75 cl) 5€/10€/16€/21€

Languedoc PIC SAINT LOUP AOP
Altitude 192 
(15 cl)/(25 cl)/(50 cl)/(75 cl) 5,5€/13€/19€/28€

RESTAURANT
BAR



Prix nets en euros.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.  
À consommer avec modération. 

To start in a good mood
The Fish soup 8€
(Courtin Cannery in Concarneau)
Croutons, fish rust and grated emmental

The Crunchy 7,5€
Brick sheet, apples with Lambig, goat cheese 
and salad

The Buckwheat rolls 8€
Smoked salmon, cream cheese, dill, lime  
and salad

Today’s Starter 7€
To consult on the slate

To warm hearts
The Burger 19€
French ground beef, caramelized red onions, 
cocktail sauce, tomatoes, salad, cereal burger 
bun, cheddar and fries

The Cod fillet with chorizo 18€
Seasonal vegetables and mashed sweet potatoes

The Spinach and ricotta ravioli  15€
Cream and Parmesan

The Chicken with curry and coconut milk 16€
Basmati rice, seasonal vegetables and coriander

Today’s special 15€
To consult on the slate

Les apéritifs
Kir cassis, pêche ou mûre Cartron (15 cl) 4,50€
Pastis 51 (2 cl) 4€
Ricard (2 cl) 4€
Martini Rosso ou Bianco (4 cl) 4,50€
Gin Gibson’s (4 cl) 4€
Porto rouge Graham’s Fine Tawny (4cl) 4€
Rhum Havana Club 3 ans (4 cl) 4,20€
Vodka Absolut (4 cl) 4,10€
Whisky Aberlour 10 ans forest  6,60€
reserve single malt 40°(4 cl)
Whisky J&B rare (4 cl) 4,70€
Whisky Bourbon Four Roses (4 cl) 5,20€

Cidre Kerné (25 cl) / (75cl) 4€ / 9€ 

Cocktails
avec alcool
Gin Tonic 8€ 
6cl gin, 19cl tonic
Punch à la fraise 8€ 
4 cl de Rhum, 6 cl jus d’orange, 2.5 cl sirop de fraise
Vodka Sunrise 8€ 
3 cl vodka, 7 cl jus d’orange, 2 cl sirop fraise
Martini Tonic 8€ 
6 cl Martini blanc, 10 cl tonic
Apérol Spritz 8€ 
8 cl apérol, 12 cl prosecco, eau gazeuse
Lemon spritz 8€ 
12 cl prosecco, 2 cl cordial honey, 2 cl limoncello
Americano 8€ 
5 cl Campari, 3 cl martini rouge

sans alcool
Rio 7€
jus d’orange, limonade, 6/8 eau gazeuse
Spritz 7€
sirop spritz, eau gazeuse
Pina Colada 7€ 
sirop coco et jus d’ananas

Champagne  (37,5 cl) / (75 cl)

Pommery 22€/44€

Digestifs
Get 27 (4cl) 4€
Calvados Drouin 5 ans d’âge (4cl) 5€
Cognac Courvoisiers VSOP (4cl) 5,50€
Baileys Irish Cream (4cl) 4,20€
Lambig de Bretagne (4cl) 5,50€
Armagnac Château de Laubade VSOP (4cl) 5,50€
Rhum Vieux Carte Noire DILLON (4cl) 5€

Bières
Bières pression 25 cl / 50 cl
Heineken 4,20€ / 7,50€
Affligem 4,50€ / 8,50€

Boite 33 cl
Heineken 4€ 

Bières bretonnes
Britt Blanche (33 cl) 5€
Saint Erwann doré (33 cl) 5,50€

Heineken sans alcool (33cl) 4€

Boissons fraîches et gazeuses
Vittel (50 cl) / (1 L) 4€ / 5€
San Pellegrino (50 cl) / (1 L) 4€ /5€
Perrier (33 cl) 4,20€
Orangina (25 cl) 4€
Sprite (25 cl) 4€
Coca-Cola, Coca-cola sans sucre (33 cl) 4€
Schweppes Indian Tonic (25 cl) 4€
Schweppes Agrum’ (25 cl) 4€
Jus de fruits Granini (25 cl)   4€
Tomate et pomme  
Nectar de fruits Granini (25 cl)  4€
Ananas, pamplemousse, abricot et orange
Fuze Tea Pêche (25 cl) 4€
Fanta orange (25 cl) 4€
Supplément sirop monin 0,50€
Citron, grenadine et menthe
Supplément rondelle de citron 0,50€

Boissons chaudes
Café expresso 2,20€
Café allongé 2,30€
Café décaféiné 2,20€
Café au lait 3€
Double expresso 4€
Thé  2,30€
Boisson chocolatée 4€
Infusion 2,30€To finish smoothly

The New York Roll 8€
Chocolate or caramel salted butter sauce, 
vanilla ice cream, marshmallow, almonds and 
caramelized hazelnuts

The Vanilla Raspberry Vacherin 8,5€
Meringue, vanilla and raspberry ice cream

The poached pear with spices 7,5€
With a hot wine ice cream

Today’s Dessert 7€
To consult on the slate

Enjoy 
your meal !
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