
BAR

Frais & Désaltérant  Fresh & Cooling 

Eaux minérales  50 cl 100 cl

Evian  3,50 € 4,50 €
Badoit   3,50 € 4,50 €

Perrier (33 cl)   4 €
Supplément Sirop «Monin» 1 €

Sodas
Coca-Cola / Light / Zéro (33 cl) 4,50 €
Fanta orange, Sprite (33cl) 4,50 €
Orangina, Schweppes Indian Tonic (25 cl) 4 €
Fuze tea pêche (25 cl) 4 €

Nectars & Jus de Fruits Granini
Jus de tomate, orange ou pomme (25 cl) 4 €
Nectar de pamplemousse rose, ananas, fraise, abricot (25 cl) 4,50 €

Chaud & Gourmand  Hot & Comforting

Boissons chaudes
Expresso 2 €
Double Expresso  4 €
Ristretto 2 €
Cappuccino 3 €
Thé Le Palais des Thés 3 €
Big Ben : mélange de thés noirs du Yunnan et d’Assam, doux et tonique,  
rond et épicé
Margareth’s hope darjeeling : thé noir d’Inde aux notes florales et fruitées
Goût russe 7 agrumes : thé noir aux parfums zestés
Saint-James : thé noir du Sri Lanka, puissant et corsé aux notes presque chocolatées
Thé des Lords : un grand classique des thés noirs parfumés Earl Grey, aux notes 
puissantes de bergamote
Thé du Hammam : thé vert gourmand et fruité évoquant la datte verte, la fleur 
d’oranger, la rose et les fruits rouges
Thé vert à la menthe : thé vert de Chine parfumé à la menthe douce 

Infusions Le Palais des Thés 3 €
L’Herboriste n°108 mélange relaxant : verveine, orange et menthe
Jardin Tropical, mélange solaire et gourmand : mangue, ananas, papaye et pêche 
(sans théine) 

Détox Scandinave  : bouleau, argousier, cranberry et myrtille (sans théine) 

Chocolat Commerce Equitable Monbana   3 €

MERCURE NANTES OUEST 
SAINT HERBLAIN ZÉNITH

CONSULTEZ LA CARTE  
SUR VOTRE SMARTPHONE



Les belles bouteilles  Our great bottles  

Blanc Verre - 15 cl  75 cl

Muscadet Sèvre et Maine sur Lie  4,50 €  20 € 
Bonnet-Huteau - 2017 
Fruits blancs et notes légères d’épices.

Rosé Verre - 15 cl  75 cl

Côtes de Provence Sainte Victoire AOP  6 €  30 € 
Château Gassier «Le Pas du Moine»  - 2019 
Rosé exotique et fruité.

Rouges Verre - 15 cl 37,5 cl 75 cl

Médoc Cru Bourgeois  6,80 €  34 € 
Château Patache d’Aux - 2015 
Notes de fruits rouges et de poivre.

Morgon   16 €  
Domaine de la Chapelle Bizot  - 2018 
Fruité et expressif.

Languedoc - Pic Saint-Loup   5,50 €  25 € 
Château de Lascaux «Carra» - 2017 
Belle palette aromatique fruitée.

Crémant de Loire   75 cl

« Blanc Secret »     40 € 
Domaine de Bois Mozé 

Champagnes
 12,5 cl 37,5 cl 75 cl

Champagne Tsarine Premium Brut   48 €
Champagne Taittinger Brut Réserve  37 € 70 €
Champagne Taittinger Brut Millésimé   92 €

Combler une petite ou une grande faim   
Small or big cravings  

«Les bocaux d’Amélie»
Entrée ou Dessert  Starter or Dessert 6,50 €
Plat Main Course 12,50 €
Entrée /Plat  ou Plat / Dessert  16,50 € 
Starter / Main Course or Main Course / Dessert
Entrée /Plat / Dessert 22,50 € 
Starter / Main Course  / Dessert

Les bons mixs  Shake it easy

Cocktails
Mojito (rhum, sirop de sucre de canne, menthe fraiche, eau gazeuse)  8 €
Gin to cerise griotte (gin, sirop de griotte, eau gazeuse)  8 €
Américano (Campari, Martini rouge, eau gazeuse)  8 €
Cosmopolitan Pêche  8 € 
(vodka, sirop de pêche, Rantcho citron vert, jus Cramberry)

Mocktails
Virgin Pina Colada (sirop saveur rhum, Le fruit coco, jus d’ananas) 6,50 €
L’Ombré au Pamplemousse 6,50 € 
(jus de pamplemousse, Sprite, sirop de grenadine)

Pour trinquer  Cheers !

Apéritifs
Ricard (2 cl) 4 €
Pastis 51 (2 cl) 4 €
Martini bianco ou rosso (6 cl) 6 €
Campari (6 cl) 6 €
Porto rouge Sandeman Ruby (6 cl) 6 €
Suze (6 cl) 6 €
Kir au Muscadet sur Lie blanc (12,5 cl) 6 € 

Bières 
Bières pression 15 cl 25 cl 50 cl

Heineken 3 € 4 € 6 €
Affligem 3,50 € 4,50 € 6,50 €
Edelweiss 3 € 4 € 6 €

Bières bouteilles   

Mort Subite Kriek    6 € 
Gourmand de la cerise associé à l’acidulé du lambic (33 cl)
Desperados   6 € 
Arômes de téquila, subtiles notes d’agrumes & de citron (33 cl)
Brasserie du Bouffay, Bières artisanales  (33 cl)   6 € 
Blonde, Ambrée ou Blanche

AB Produits issus de l’agriculture biologique.
AB-labelled organic produce.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Alcohol abuse can be dangerous to your health – drink responsibly.

Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant.
Allergenic products: consult information available at the restaurant reception.

Nous nous engageons à promouvoir une alimentation équilibrée, à favoriser les achats 
responsables et à développer des filières d’achats responsables. Parce que chaque geste 

compte, notre restaurant agit pour une hospitalité positive.
We undertake to promote a balanced diet and foster responsible purchasing. 
Because every gesture counts, our restaurant promotes positive hospitality.

TOUS NOS PRIX SONT EN EUROS ET TTC - Prices in Euros - Incl. Tax

          Ici, le durable c’est du sérieux ! Cette carte est imprimée sur du papier certifié PEFC.
 We are serious about sustainability! This card is printed on PEFC-certified paper.   

PLANET 21, ce sont les 21 engagements pris par ACCOR
en faveur du développement durable.

With PLANET 21, AccorHotels has made 21 commitments  
in favour of sustainable development.

Alcools & Elixirs  Alcohols & Elixirs - 4 cl 

Rhum Vieux Carte Noire Dillon 8,50 €
Rhum Blanc Agricole Dillon 6 €
Rhum Bacardi  6 €
Gin Gibson’s 6 €
Vodka Wyborowa  6 €
Tequila Sauza 6 €

Whiskies blend 
William Lawson 6 €
Chivas Regal 12 ans 7,50 €
J&B Rare 6 €

Whiskies Classic Malt  
Aberlour 10 ans 7,50 €
Oban 14 ans 8,50 €
Lagavulin 16 ans 11 €

American Whisky  
Jack Daniel’s 7,50 €

Cognac  
Hennessy XO 29 €
Hennessy Fine de Cognac VSOP 6,50 €
Cognac aux amandes Giffard 6,50 €

Armagnac  
Château de Laubade VSOP 6,50 €

Calvados  
Drouin 6,50 €

Liqueurs  
Bailey’s 6,50 €
Cointreau 6,50 €
Get 27 6,50 €
Get 31 6,50 €

Les bons mixs  Shake it easy

Cocktails
Mojito (rhum, sirop de sucre de canne, menthe fraiche, eau gazeuse)  8 €
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(vodka, sirop de pêche, Rantcho citron vert, jus cranberry)

Mocktails
Virgin Pina Colada (sirop saveur rhum, Le fruit coco, jus d’ananas) 6,50 €
L’Ombré au Pamplemousse 6,50 € 
(jus de pamplemousse, Sprite, sirop de grenadine)

Pour commander par téléphone, veuillez composer le 9.
To order by phone, please dial 9 from your room.

Nous remercions notre aimable clientèle de prévoir au maximum 20 minutes  d’attente entre la 
commande et le service.

We thank you for allowing a 20 mn service time after passing your order.
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DÉVELOPPÉ PAR SOPEDI


