
by BIEN AU CHAUD
BOISSONS CHAUDES
Café Nespresso
Expresso   2,4
Double expresso  3,2
Latte Macchiato   4,9
Cappuccino 4,9

Thés Kusmi tea  bio  3,5
THÉS NOIRS :
Thé earl Grey
Thé english Breakfast
Thé quatre fruits rouges 

THÉS VERTS :
Thé vert de Chine
Thé vert à la menthe
Thé détox

Infusions      3,5
AquaRosa : Mélange aromatisé d’hibiscus, baies noires, 
fruits et plantes

Camomille

Lattés  
Chocolat Commerce Equitable Monbana bio  3,5
  

LARMES DE CROCO
EAUX MINÉRALES  33cl 50cl  1l

Evian  3,5  4,5
Badoit   3,5  4,5
Perrier 4

SODAS  5
Coca-Cola, Coca-Cola sans sucre (33 cl) 

Fanta orange, Sprite (33 cl)

Orangina, Schweppes agrumes, Schweppes 
Indian tonic, Redbull, Fuze tea pêche,  
Oasis Tropical (25 cl)  

NECTARS & JUS DE FRUITS GRANINI 25 cl  5
Jus de tomate, orange ou pomme  
Nectar d’abricot ou fraise 
  

UN ZESTE DE FRAICHEUR 33 cl  6,5
Limonade maison 
Soda artisanal Mona : 
Citron vert bio
Pétillant pomme bio

ALCOOLS
Rhum Zacapa 40° 4cl  12
Diplomatico Exclusiva Reserva 40° 4cl   12 

Gin Monkey 47 Dry 43° 4cl     9,5
Rhum Havana Club 3 Ans 40° 4cl      7 
Gin Gibson 37,5° 4cl    7 

Gin Generous 44° 4cl  10,5 
coriandre & combava - made in France bio 
Vodka Absolut 50° 4cl      7 

Tequila Olmeca Blanco 38° 4cl       7 

WHISKIES BLEND 4cl

Whiskie J&B rare 40° 6 
Chivas Regal 12 ans 40° 8 

WHISKIES CLASSIC MALT 
Talisker Port Ruighe 45,8° 9,5
Aberlour 10 ans 48° 7  

AMERICAN WHISKY
Bulleit Rye 45° 12  

Jack Daniel’s 40° 7,5

IRISH WHISKEY  
Jameson 40° 7 

SCOTCH WHISKEY  
Haig Club Clubman 40° 8,5 

DIGESTIFS
COGNAC 4cl

Hennessy VS 40° 9,5
Hennessy XO 40° 13 

ARMAGNAC 4cl

Château de Laubade Hors d’Age 40° 8

CALVADOS 4cl

Drouin 40° 7,5

EAUX DE VIE 4cl

Poire Williams Cartron 25° 7,5
Mirabelle Cartron 45° 7,5

LIQUEURS 4cl  

Cointreau 40° 6,5
Get 27 21° 6,5
 

 
Tous nos prix sont en euros et TTC. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec 
modération.

Produits allergènes : consultez l’ information disponible à l’accueil du 
restaurant.

Produits issus de l’agriculture biologique. 

Nous nous engageons à promouvoir une alimentation équilibrée et à 
favoriser les achats responsables.Parce que chaque geste compte, notre 
restaurant agit pour une hospitalité positive. 
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SUPER
COCKTAILS

- 10 - 

DEMANDEZ NOTRE COCKTAIL DU JOUR !

Mojito 
Rhum havana 3 ans, citron, sucre de canne,  

menthe fraîche, angostura bitter et eau pétillante 
-

Piña colada 
Rhum blanc havana 3 ans, rhum havana especial,  

purée de coco et jus d’ananas 
-

Caïpirinha 
Cachaça, citron vert, sucre de canne 

-
Daïquiri 

Rhum blanc havana 3 ans, jus de citron  
et sirop de sucre de canne 

-
Cosmopolitan 

Vodka absolut, cointreau, jus de cranberry,  
jus de citron vert 

-
Marguarita 

Téquila, Cointreau et jus de citron vert 
-

Spritz 
Apérol, Proscecco 

-
#cocktailrienquamoijustepourmoi 

Votre cocktail signature unique réalisé par notre barman 

LES
MOCKTAILS

- 8 -

Novotel on the lake 
Jus de fraise, jus d’orange, jus de citron,  

sirop de pêche et sirop d’orgeat
-

Anatole 
Sirop de concombre, jus de citron et jus d’ananas

-
Pink 

Jus de fraise, purée de coco et jus d’ananas

À L’ABORDAGE !
LES CHAMPAGNES 12,5cl 37,5cl 75cl

Champagne Tsarine 12,5° 8,5 45 
Premium Brut

Champagne Tsarine 12° 9,5 55 
Rosé

Laurent Perrier 12°   12  35 58 
La Cuvée Brut

Laurent Perrier 12°  82 
Brut Millésimé 2008 

APÉRITIFS
Ricard 45° (2cl) 4,5
Pastis 45° (2cl) 4,5
Martini bianco ou rosso 14,4° (6cl) 5
Campari 28,5° (6cl)  5
Porto rouge Graham’s Fine Tawny 19° (6cl) 6

APÉRITIFS FRANÇAIS
St Raphaël ambré  14,9° (6cl)  6
Lillet Tonic 17° (15cl)  8
Kir au bourgogne blanc 12,5° (12,5cl)  5 
avec sa crème de cassis de bourgogne Cartron,  
mûre ou framboise

BIÈRES

Bières pression   15cl  25cl 5ocl

Heineken 5° 3,5  4,5 7,5
Pression du moment    5,2 8,5

Bières bouteille
Grimbergen ambrée, Amère & sucrée 6,5° (33cl) 5
Hapkin blonde, Riche & de caractère 8,5° (33cl)    6
Desperados, Arômes de tequila & d’agrumes 5,9° (33cl) 5
Ciney blonde, Douce & équilibrée 7° (33cl) 5.5
Lagunitas IPA, Amère aux notes d’agrumes 6,2° (35,5cl) 6
Heineken 0.0 (33cl) 4,5
Mort Subite Kriek, 4,5° 6 
Cerise associée à l’acidulé du lambic (33cl) 
Grimbergen Blanche, 6° 5 
Agrumes & notes d’épices (33cl)

Mira blonde bio 5,2° (33cl) 6
Mira ambrée N°3 5,6° (33cl) 6
Mira blanche N°2 5,2° (33cl) 6
La Chouffe 8° (33cl) 6

CIDRE 
Cidre “SASSY” de Normandie 5,2° (33cl) bio 5

MILLÉSIMÉ
LES VINS BLANCS AOP 15cl 37,5cl 75cl

Bordeaux 12° 6  25 
entre 2 mers  « bistrot chic de la mer » 2021

Côtes de Gascogne 11°  6   25 
Orby Moelleux 2019 

Bourgogne 12,5° 9 25  42 
Gloire de Chablis 2021

Pessac Léognan 12,5° 10 45 
Abeille de Fieuzal 2019

LES VINS ROSÉS AOP 15cl 50cl 75cl

Côtes de Provence 12,5° 7,5 20  35 
Château Ste Marguerite  
cru classé 2021 bio   

Bordeaux 12,5° 6   22 
Château Orangerie Carignan 2021  

LES VINS ROUGES AOP 15cl 37,5cl 75cl

Bordeaux supérieur 14°  7   30 
Château Chapelle d’Aliénor by La Gaffelière 2018  

Fronsac 14,5°  7   30 
Château Barrabaque 2018   

Pessac Léognan 13° 10 25 50 
Abeille de Fieuzal 2019 

Saint Emilion Grand Cru 14° 13  70 
La Dame de Gaffelière 2016 

Margaux 13,5°  10    50 
Château La Fortune 2019 

Val de Loire 13,5°   35 
St Nicolas de Bourgueil 2020  

Bourgogne 14°  7    35 
Hautes Côtes de Nuits 2020      

Côtes du Rhône 14,5° 6    30 
Aromanes - 2020  bio 

Les millésimes sont susceptibles de changer 
The vintage are subject to change

PETITE FAIM
APEROTHÉRAPIE Pour 2  Pour 4

Planche de charcuterie et de fromage 16 30 
Jambon Serrano de la Maison Basurde au Pays Basque, chorizo  
et fuet ibérique

Croquettes Txogitxu de San Sebastien 12 22 
Jambon Ibérique, cabillaud, bœuf de Galice
Os à moelle rôti  12 18 
fleur de sel et pain à l’ail

Quiche aux poireaux,   6 
salade de mesclun, vinaigrette

Club sandwich au poulet 12 
d’origine française, salade

COTÉ SUCRÉ
La Dame blanche : Glace vanille bio, crème fouettée,  10 
coulis chocolat, meringue, amandes effilées
Café liègeois : Glace vanille bio, glace café bio, café 10
Nespresso du Pérou bio, crème fouettée & concassé de spéculoos
La fruitstyle : Sorbet framboise, sorbet fraise & abricot,  10
coulis de fraises, framboises fraîches et meringues
La kit’éclate : Glace vanille bio, glace caramel beurre salé,  10
glace praliné noisette, éclat de Kit-Kat, crème fouettée 
& coulis de caramel beurre salé
Une boule au choix 3
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Château Chapelle d’Aliénor by La Gaffelière 2018  

Fronsac 14,5°  7   30 
Château Barrabaque 2018   

Pessac Léognan 13° 10 25 50 
Abeille de Fieuzal 2019 

Saint Emilion Grand Cru 14° 13  70 
La Dame de Gaffelière 2016 

Margaux 13,5°  10    50 
Château La Fortune 2019 

Val de Loire 13,5°   35 
St Nicolas de Bourgueil 2020  

Bourgogne 14°  7    35 
Hautes Côtes de Nuits 2020      

Côtes du Rhône 14,5° 6    30 
Aromanes - 2020  bio 

Les millésimes sont susceptibles de changer 
The vintage are subject to change

PETITE FAIM
APEROTHÉRAPIE Pour 2  Pour 4

Planche de charcuterie et de fromage 16 30 
Jambon Serrano de la Maison Basurde au Pays Basque, chorizo  
et fuet ibérique

Croquettes Txogitxu de San Sebastien 12 22 
Jambon Ibérique, cabillaud, bœuf de Galice
Os à moelle rôti  12 18 
fleur de sel et pain à l’ail

Quiche aux poireaux,   6 
salade de mesclun, vinaigrette

Club sandwich au poulet 12 
d’origine française, salade

COTÉ SUCRÉ
La Dame blanche : Glace vanille bio, crème fouettée,  10 
coulis chocolat, meringue, amandes effilées
Café liègeois : Glace vanille bio, glace café bio, café 10
Nespresso du Pérou bio, crème fouettée & concassé de spéculoos
La fruitstyle : Sorbet framboise, sorbet fraise & abricot,  10
coulis de fraises, framboises fraîches et meringues
La kit’éclate : Glace vanille bio, glace caramel beurre salé,  10
glace praliné noisette, éclat de Kit-Kat, crème fouettée 
& coulis de caramel beurre salé
Une boule au choix 3
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by BIEN AU CHAUD
BOISSONS CHAUDES
Café Nespresso
Expresso   2,4
Double expresso  3,2
Latte Macchiato   4,9
Cappuccino 4,9

Thés Kusmi tea  bio  3,5
THÉS NOIRS :
Thé earl Grey
Thé english Breakfast
Thé quatre fruits rouges 

THÉS VERTS :
Thé vert de Chine
Thé vert à la menthe
Thé détox

Infusions      3,5
AquaRosa : Mélange aromatisé d’hibiscus, baies noires, 
fruits et plantes

Camomille

Lattés  
Chocolat Commerce Equitable Monbana bio  3,5
  

LARMES DE CROCO
EAUX MINÉRALES  33cl 50cl  1l

Evian  3,5  4,5
Badoit   3,5  4,5
Perrier 4

SODAS  5
Coca-Cola, Coca-Cola sans sucre (33 cl) 

Fanta orange, Sprite (33 cl)

Orangina, Schweppes agrumes, Schweppes 
Indian tonic, Redbull, Fuze tea pêche,  
Oasis Tropical (25 cl)  

NECTARS & JUS DE FRUITS GRANINI 25 cl  5
Jus de tomate, orange ou pomme  
Nectar d’abricot ou fraise 
  

UN ZESTE DE FRAICHEUR 33 cl  6,5
Limonade maison 
Soda artisanal Mona : 
Citron vert bio
Pétillant pomme bio

ALCOOLS
Rhum Zacapa 40° 4cl  12
Diplomatico Exclusiva Reserva 40° 4cl   12 

Gin Monkey 47 Dry 43° 4cl     9,5
Rhum Havana Club 3 Ans 40° 4cl      7 
Gin Gibson 37,5° 4cl    7 

Gin Generous 44° 4cl  10,5 
coriandre & combava - made in France bio 
Vodka Absolut 50° 4cl      7 

Tequila Olmeca Blanco 38° 4cl       7 

WHISKIES BLEND 4cl

Whiskie J&B rare 40° 6 
Chivas Regal 12 ans 40° 8 

WHISKIES CLASSIC MALT 
Talisker Port Ruighe 45,8° 9,5
Aberlour 10 ans 48° 7  

AMERICAN WHISKY
Bulleit Rye 45° 12  

Jack Daniel’s 40° 7,5

IRISH WHISKEY  
Jameson 40° 7 

SCOTCH WHISKEY  
Haig Club Clubman 40° 8,5 

DIGESTIFS
COGNAC 4cl

Hennessy VS 40° 9,5
Hennessy XO 40° 13 

ARMAGNAC 4cl

Château de Laubade Hors d’Age 40° 8

CALVADOS 4cl

Drouin 40° 7,5

EAUX DE VIE 4cl

Poire Williams Cartron 25° 7,5
Mirabelle Cartron 45° 7,5

LIQUEURS 4cl  

Cointreau 40° 6,5
Get 27 21° 6,5
 

 
Tous nos prix sont en euros et TTC. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec 
modération.

Produits allergènes : consultez l’ information disponible à l’accueil du 
restaurant.

Produits issus de l’agriculture biologique. 

Nous nous engageons à promouvoir une alimentation équilibrée et à 
favoriser les achats responsables.Parce que chaque geste compte, notre 
restaurant agit pour une hospitalité positive. 
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