MANGER

Ouvert de 12hoo a 14hoo et de 19hoo a 22hoo
tous les jours de la semaine

La liste des allergénes est disponible
au prés du restaurant

Open from 12:00 to 14:00 and from 19:00 to 22:00
every day of the week

The list of allergens is available at the restaurant

LES ENTREES / STARTER:

Velouté d’endives, lardons fumés et Mimolette 7.00 €

Endive velouté, smoked bacon and mimolette cheese

Poireaux vinaigrette a l'ancienne et ceuf poché 6.50 €

Leeks with old-fashioned vinaigrette and poached egg

Terrine au foie de volaille, pickles de carottes jaunes 8.00 €

Chicken liver terrine, pickled yellow carrots

Demi Saint Marcellin chaud, salade et noisettes 7.00 €

Hot half Saint Marcellin, salad and hazelnuts

Nouilles sautés aux légumes et cabillaud sauce soja  17.50 €

Fried noodles with vegetables and cod with soja sauce

Raviolis aux girolles, jus de beeuf et tranche de lard  14.00 €

Ravioli with chanterelles, beef jus and slice of bacon

Entrecdte 300g, Beurre Maitre d’hotel
& Pommes de Terre sautées 22.00 €

Entrecote 300g Maitre d’hotel Butter & fried Potatoes

Supréme de volaille fermier a 'Estragon 16.00 €

Chicken breast supreme with Tarragon

LES DESSERTS / DESSERTS

Panacotta au citron vert
et suprémes de pamplemousse 6.50 €

Lime panacotta and grapefruit supremes

Créme brilée maison aux myrtilles 6.00 €

House creme brulee with blueberries n

Mousse au chocolat Bio 7.00'€

Chocolate mousse Bio

Tarte Tatin tiéde et créme double 7.00 €

Warm Tarte Tatin and double cream



