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BIEN AU CHAUD
BOISSONS CHAUDES
Café Nespresso
Expresso   3
Double expresso  4
Cappuccino  5
Latte Macchiatto 5
Flat white  5
Chocolat chaud Max Havelaar  5

Thés Kusmi tea bio 5

Thés noirs  

English Breakfast, de Ceylan et d’Assam 

Prince Wladimir, (aromatisé agrumes, vanille et épices)

Thés verts  

À la menthe nanah, (Thé vert de chine aromatisé 

menthe nanah)

Sencha, de Chine 

Detox, (mélange de thé vert, maté et citronnelle)

Boost, (maté, thé vert et épices)

Label Impérial, (thé vert, orange et cannelle)

Infusions      5
AquaRosa, (Mélange d’hibiscus, plantes et fruits aromatisé 

fruits rouges) 

Camomille  

LARMES DE CROCO
EAUX  33cl 50cl 75cl  1l

Evian  4  6
Badoit   4  6
Perrier 5
Acqua panna  6
Ferrarelle 6
Mastiqua water 5

SODAS  6

Coca-Cola, Coca Cherry,  

Coca-Cola zéro (33 cl) 

Oasis tropical, Fanta orange, Sprite (33 cl) 
Orangina, Schweppes agrum, Schweppes  

Indian tonic, Red bull, Fuze tea pêche (25 cl)  

NECTARS & JUS DE FRUITS GRANINI 25 cl  5
Jus de tomate, orange ou pomme  

Nectar de pamplemousse rose, ananas, fraise ou abricot  

NECTARS ALAIN MILLIAT ET JUS DE FRUIT 25 cl  6
Pomme, Tomate, Abricot, Peche blanche,  

Poire William  
  

ALCOOLS
RHUM 4cl 
Rhum Havana 3 Ans  10  
Rhum Blanc Bacardi  10 
Rhum Blanc Dillon   10 
Rhum Havana 7 Ans  13 
Rhum Vieux Saint James Cuvée   13 
Rhum Diplomatico 13 
Rhum Don Papa   13
VODKA 4cl 
Vodka Absolut   10 
Ketel One    13 
Vodka Grey Goose     13 
Vodka Grey Goose Poire      13
CACHAÇA 4cl 
Cachaca Sagatiba       10
TEQUILA 4cl 
Tequila Olmeca         10 
Tequila Patron        13
GIN 4cl 
Gin Gibson          10 
Bombay Sapphire           10 
Gin Monkey 47         13 
Gin Plymouth           13 
Gin Generous Coriandre         13
WHISKIES BLEND 4cl  
Whiskies J&B Rare  10 
Chivas Regal 12 Ans  13
WHISKIES CLASSIC MALT 4cl  
Abelour 10 Ans  13 
Talisker 10 Ans  13 
Lagavulin   13 
Oban   13 
Laphroaig    13
AMERICAN WHISKY 4cl  
Four Rose 10 
Jack Daniels   10 
Bulleit Rye 13
IRISH WHISKEY 4cl  
Jameson    10
SCOTCH WHISKEY 4cl  
Haig Club Clubman    10

DIGESTIFS
COGNAC 4cl 

Hennessy VS  13 
Hennessy XO 18

ARMAGNAC 4cl 

Château de Laubade VSOP  10 

Château de Laubade Hors d’Age  13
CALVADOS 4cl 

Drouin  10
EAUX DE VIE 4cl 
Poire Williams Cartron  10 
Mirabelle Cartron  10 
Framboise Cartron  10
LIQUEURS 4cl   
Cointreau  10 
Get 27  10 
Chambord 10  
Baileys  10 
Malibu  10 
Limoncello 10 
St Germain 10
BRANDY 4cl   
Metaxa 12 Stars Brandy  10 

 

Tous nos prix sont en euros et TTC. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec 
modération.

Produits allergènes : consultez l’ information disponible à l’accueil du 
restaurant.

Produits issus de l’agriculture biologique. 

Nous nous engageons à promouvoir une alimentation équilibrée et à 
favoriser les achats responsables.Parce que chaque geste compte, notre 
restaurant agit pour une hospitalité positive. 
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COCKTAILS
SIGNATURE

COCKTAILS
- 11 -

POMONA (15cl) 
(herbacé, légèrement épicé, crémeux) 

Chilly fat wash Gin, Litchi Shiso cordial, Verjus , Aquafaba, 
Mastiqua water 

-
DEMETER (12cl) 

(fruité, gourmand , eco responsable)  

Metaxa Brandy, Sirop de croissant, Ananas, Aquafaba,  
Tonka, Nuance de gingembre

-
HESTIA (9cl) 

(boisé, vif, rond)  

Sauge fat wash whiskey, Otto’s vermouth, 
 Liqueur Sirene Americano

COCKTAILS LOW A.B.V
- 11 -

DAPHNE (15cl) 
(floral, frais, pétillant) 

Otto’s vermouth, Verjus, St. Germain, Mastiqua water  
-

HERA (12cl) 
(floral, poivré, frais) 

Skinos Mastiha, Pomme, Verjus, Cordial thé agrumes,  
Melange poivre 

Chaque cocktail représente l’un des cinq éléments  
d’un arbre. La graine, le bois, la feuille, le fruit et la fleur.  

Nos cocktails sont inspirés de la région méditerranéenne.  
Tous les sirops, infusions et cordial sont faits maison. 

Bonne dégustation!

DEMANDEZ NOUS LES CLASSIQUES 13

LES

MOCKTAILS 
- 9 - 

TERESA (12cl) 
(fruité, doux, agrume) 

Raisin, Osco, Poire, Cordial thé prince Vladimir, Orgeat
-

PETRA (16cl) 
(herbacé, acidulé, pétillant) 

Litchi, Shiso rouge, Verjus, Ginger beer 
-

MATTEA (20cl) 
(poivré, fruité, agrume) 

Cordial Thé agrumes, abricot, limonade

MILLÉSIMÉ
LES VINS BLANCS AOP 15cl  75cl

Languedoc Roussillon      
Infini «Viognier» 6   28 
IGP Pays d’OC

Domaine du Clos des Fées «Les Sorcières»   46 
AOP Côtes du Roussillon

Loire 
Domaine Redde «La Moynerie»  9,5   46 
AOC Pouilly Fumé

Bourgogne 
Domaine du Colombier 9   44 
AOC Chablis

Domaine Thibert Miranda   46 
AOP St Véran

LES VINS ROSÉS AOP 15cl  75cl

Provence 
Minuty Prestige 9   44 
AOC Côtes de Provence

LES VINS ROUGES AOP 15cl  75cl

Bordeaux      
Château Jean Gue 9,5   46 
AOC Lalande Pomerol

Bourgogne      
Domaine Brintet «La Charmée»   49 
AOC Mercurey

Beaujolais      
Domaine Thulon   38 
AOC Morgon Charmes

Provence     
Domaine St Victorin bio 8   38 
AOC Côtes de Provence

Rhone      
Domaine du Grand Veneur «réserve» bio   36 
AOC Côtes du Rhône

Languedoc Roussillon     
Abbaye de Sylva Plana «La Closeraie» bio   39 
AOC Faugères

Château Grand Moulin «Vieilles Vignes»   38 
AOC Corbières

Mas Gourdou «Le Pas du Loup» 7   32 
AOP Pic Saint-Loup

À L’ABORDAGE !

LES CHAMPAGNES 12,5cl 37,5cl 75cl

Champagne Tsarine   12 60 
Premium Brut

Laurent Perrier   15  43 80 
La Cuvée Brut

Laurent Perrier 88 
La Cuvée Rosé

Laurent Perrier  95 
Brut Millésimé 2008 

APÉRITIFS

Ricard (4cl) 6
Pastis 51 (4cl) 6
Martini bianco ou rosso (6cl) 7
Campari (6cl)  7
Porto Graham’s Rouge/Blanc (10cl) 7
Lillet Blanc/Rouge (10cl)  7
Aperol (6cl) 7
St Raphaël rouge  (6cl)  7
Otto’s athens vermouth  (6cl)  7
Lillet Tonic (15cl)  10
Kir au bourgogne blanc (15cl)  10 
avec sa crème de cassis de bourgogne Cartron,  

mûre ou framboise

BIÈRES

Bière pression     25cl 5ocl

Heineken   5 9 
Affligem  6 10 
Pietra Blonda  6 10

Bières bouteilles
Ciney blonde, (douce & équilibrée) 33cl 7
Ciney brune, (amertume, caramel & fruits) 33cl 7
Hapkin blonde, (riche & caractère) 33cl 7
Lagunitas IPA, (amère aux notes d’agrumes) 35,5cl 7
Grimbergen blonde, (bière d’abbaye, agrumes  

& notes d’épices) 33cl 7
Grimbergen ambrée, (bière d’abbaye,  

amère & sucrée) 33cl 7
Parisienne blonde 33cl 7
Desperados, (notes d’agrumes et arômes de téquila) 33cl 7
Pelforth brune, (caramélisée & de caractère) 33cl 7
Mort Subite Blanche 33cl 7
Brooklyn Lager, (florale et houblonnée) 33cl 7

Bières sans alcool
Desperados virgin, (notes d’agrumes et citron) 33cl 7
Heineken 0.0 33cl 7

CIDRE 

Cidre “SASSY” de Normandie (33cl) bio 7
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APÉRITIFS

Ricard (4cl) 6
Pastis 51 (4cl) 6
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Campari (6cl)  7
Porto Graham’s Rouge/Blanc (10cl) 7
Lillet Blanc/Rouge (10cl)  7
Aperol (6cl) 7
St Raphaël rouge  (6cl)  7
Otto’s athens vermouth  (6cl)  7
Lillet Tonic (15cl)  10
Kir au bourgogne blanc (15cl)  10 
avec sa crème de cassis de bourgogne Cartron,  

mûre ou framboise

BIÈRES

Bière pression     25cl 5ocl

Heineken   5 9 
Affligem  6 10 
Pietra Blonda  6 10

Bières bouteilles
Ciney blonde, (douce & équilibrée) 33cl 7
Ciney brune, (amertume, caramel & fruits) 33cl 7
Hapkin blonde, (riche & caractère) 33cl 7
Lagunitas IPA, (amère aux notes d’agrumes) 35,5cl 7
Grimbergen blonde, (bière d’abbaye, agrumes  

& notes d’épices) 33cl 7
Grimbergen ambrée, (bière d’abbaye,  

amère & sucrée) 33cl 7
Parisienne blonde 33cl 7
Desperados, (notes d’agrumes et arômes de téquila) 33cl 7
Pelforth brune, (caramélisée & de caractère) 33cl 7
Mort Subite Blanche 33cl 7
Brooklyn Lager, (florale et houblonnée) 33cl 7

Bières sans alcool
Desperados virgin, (notes d’agrumes et citron) 33cl 7
Heineken 0.0 33cl 7
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Cidre “SASSY” de Normandie (33cl) bio 7
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Chivas Regal 12 Ans  13
WHISKIES CLASSIC MALT 4cl  
Abelour 10 Ans  13 
Talisker 10 Ans  13 
Lagavulin   13 
Oban   13 
Laphroaig    13
AMERICAN WHISKY 4cl  
Four Rose 10 
Jack Daniels   10 
Bulleit Rye 13
IRISH WHISKEY 4cl  
Jameson    10
SCOTCH WHISKEY 4cl  
Haig Club Clubman    10

DIGESTIFS
COGNAC 4cl 

Hennessy VS  13 
Hennessy XO 18

ARMAGNAC 4cl 
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modération.

Produits allergènes : consultez l’ information disponible à l’accueil du 
restaurant.

Produits issus de l’agriculture biologique. 

Nous nous engageons à promouvoir une alimentation équilibrée et à 
favoriser les achats responsables.Parce que chaque geste compte, notre 
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Abelour 10 Ans  13 
Talisker 10 Ans  13 
Lagavulin   13 
Oban   13 
Laphroaig    13
AMERICAN WHISKY 4cl  
Four Rose 10 
Jack Daniels   10 
Bulleit Rye 13
IRISH WHISKEY 4cl  
Jameson    10
SCOTCH WHISKEY 4cl  
Haig Club Clubman    10

DIGESTIFS
COGNAC 4cl 

Hennessy VS  13 
Hennessy XO 18

ARMAGNAC 4cl 

Château de Laubade VSOP  10 

Château de Laubade Hors d’Age  13
CALVADOS 4cl 

Drouin  10
EAUX DE VIE 4cl 
Poire Williams Cartron  10 
Mirabelle Cartron  10 
Framboise Cartron  10
LIQUEURS 4cl   
Cointreau  10 
Get 27  10 
Chambord 10  
Baileys  10 
Malibu  10 
Limoncello 10 
St Germain 10
BRANDY 4cl   
Metaxa 12 Stars Brandy  10 

 

Tous nos prix sont en euros et TTC. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec 
modération.

Produits allergènes : consultez l’ information disponible à l’accueil du 
restaurant.

Produits issus de l’agriculture biologique. 

Nous nous engageons à promouvoir une alimentation équilibrée et à 
favoriser les achats responsables.Parce que chaque geste compte, notre 
restaurant agit pour une hospitalité positive. 
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