RAFRAISHI::

CHILLER



POUR LEVER
SON VERRE

LES VINS

BLANCS AOP 15c
LE LANGUEDOC ROUSSILLON

Infini “Viognier” 6
IGP Pays d’Oc

Domaine du Clos des Fées “Les Sorcieres”
AOP Cétes du Roussillon

LA LOIRE

Domaine Redde “La Moynerie” 9,5
AOC Pouilly Fumé

LA BOURGOGNE
Domaine du Colombier 9
AOC Chablis

Domaine Thibert Miranda
AOP St Véran

LES VINS
ROSES AOP 15cl
LA PROVENCE

Minuty Prestige 9
AOC Cbtes de Provence

Domaine B
AOC Mercu

Chéateau Grand Moulin “Vieilles Vignes”
AOC Corbiéres

Mas Gourdou “Le Pas du Loup” 7
AOP Pic Saint-Loup
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DE TOUTES
LES COULEURS

COCKTAILS 1

POMONA)\ robace, legere Nt ¢ remeux
Chilly fat wash Gin, Litchi Shiso cordlal VerJus Aquafaba,
Mastiqua water

DEMETER ¢ courrmand, o responsan
Metaxa Brandy, Sirop de croissant, Ananas, Aquafaba, Tonka
Nuance de gingembre

HESTIA if, rond) (9cl)
Sauge fat wash whlskey, Otto’s vermouth
Liqueur Sirene Americano

COCKTAILS LOW A.B.V n
DAPHNE ol frais oetilo 15¢l

Otto’s vermouth, Verjus, St. Germain, Mastiqua water

HERA(floral, poivre . frais) (12c)
Skinos Mastiha, Pomme, Verjus, Cordial thé agrumes,
Melange poivre

MOCKTAILS 9
TERESA(fruite , doux , agrun

Raisin, Osco, Poire, Cordial thé prince Vladlmlr Orgeat

PETRA (rerbace, acidule, petillant) (16cl)

Litchi, Shiso rouge , Verjus, Ginger beer

MATTEA} re, fruite, agrume

Cordial Thé agrumes, abricot , llmonade

DEMANDEZ NOUS
LE COCKTAIL DU JOUR 13
ET LES CLASSIQUES 13



POUR TRINQUER

La Cuvée Rosé

LAURENT PERRIER 95
Brut Millésimé 2008

APERITIFS

RICARD (/)

PASTIS 51 (4cl)

MARTINI BIANCO OU ROSSO (7 /)
CAMPARI ()

PORTO GRAHAM’S ROUGE/BLANC (1Oc))
LILLET BLANC / ROUGE (l0cl)
APEROL (&)

ST RAPHAEL ROUGE (=)
LILLET TONIC (15c))

KIR AU BOURGOGNE BLANC (15c) 10
Avec sa créme de cassis de bourgogne Cartron
mUre ou framboise

OTTO’S ATHENS VERMOUTH (tc)) 7
BIERES

PRESSION 15cl - 25c¢l bocl
HEINEKEN 5 9

AFFLIGEM 6 10
PIETRA BLONDA 6 10
BOUTEILLES

CINEY BLONDE 7

77 \

Douce & équilibrée (55C

CINEY BRUNE 7
Amertume, caramel & fruits (55¢)

HAPKIN BLONDE 7
Riche & de caractére (55C))

LAGUNITAS IPA 7
Ameére aux notes d’agrumes (55 5cl)
GRIMBERGEN BLONDE (25¢l)
GRIMBERGEN AMBREE 7
Ameére & sucrée (55C)

PARISIENNE BLONDE (55¢)) 7

DESPERADOS
Ardmes de tequila & d’agrumes (55¢1)

DESPERADOS VIRGIN (5°cl)
HEINKEN 0.0 (°°c))
PELFORTH BRUNE (5-°cl)
MORT SUBITE BLANCHE (55¢))
BROOKLYN LAGER (5°5¢))
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POUR DEGUSTER

RHUM (4c)

RHUM HAVANA 3 ANS 10
RHUM BLANC BACARDI 10
RHUM BLANC DILLON 10
RHUM HAVANA 7 ANS 13
RHUM VIEUX SAINT JAMES CUVEE 13
RHUM DIPLOMATICO 13
RHUM DON PAPA 13
VODKA (4cl)

VODKA ABSOLUT 10
KETEL ONE 13
VODKA GREY GOOSE 13
VODKA GREY GOOSE POIRE 13
CACHACA (1ch)

CACHACA SAGATIBA 10
TEQUILA (/c))

TEQUILA OLMECA 10
TEQUILA PATRON 13
GIN ()

GIN GIBSON 10
BOMBAY SAPPHIRE 10
GIN MONKEY 47 13
GIN PLYMOUTH 13
GIN GENEROUS CORIANDRE 13

WHISKIES BLEND (4c))
CHIVAS REGAL 12 ANS 13
WHISKIES J&B RARE 10

WHISKIES CLASSIC MALT («c)

ABELOUR 10 ANS 13
TALISKER 10 ANS 13
LAGAVULIN 13

OBAN 13




POUR

RE-DEGUSTER

COGNAC (4c)
HENNESSY VS
HENNESSY XO

ARMAGNAC (4c)
CHATEAU DE LAUBADE VSOP
CHATEAU DE LAUBADE HORS D’AGE

CALVADOS (1))
DROUIN

EAUX DE VIE (41c)
POIRE WILLIAMS CARTRON
MIRABELLE CARTRON
FRAMBOISE CARTRON

LIQUEURS (4c))
COINTREAU

GET 27
CHAMBORD
BAILEYS

MALIBU
LIMONCELLO

ST GERMAIN

BRANDY (/c))
METAXA 12 STARS BRANDY
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SOIF!
LARMES DE
CROCODILE

EAUX MINERALES | (| 1

EVIAN 4 6
BADOIT 4 6
PERRIER 5
MASTIQUA WATER 5
SODAS 6

COCA-COLA / LIGHT / ZERO, CHERRY,
OASIS TROPICAL,
FANTA ORANGE, SP

ORANGINA, SCHWE
SCHWEPPES AGRU
RED BULL (~5cl)

FUZE TEA PECHE (~-cl)
NECTARS
& JUS DE FRUITS GRAN

JUS DE TOMATE,
ORANGE OU POMME (b))

NECTAR DE PAMPLEMOUSSE
ANANAS, FRAISE, ABRICOT (~

NECTAR ALAIN MILLIAT
ET JUS DE FRUIT 20CL

POMME, TOMATE, ABRICOT,
PECHE BLANCHE, POIRE WILL



BIEN
AU CHAUD

CAFE NESPRESSO

ESPRESSO

DOUBLE ESPRESSO

CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATTO

FLAT WHITE

CHOCOLAT CHAUD MAX HAVELAAR

THES KUSMI TEA
THE VERT SENCHA
THE ENGLISH BREAKFAST

DETOX
Maté, thé vert et citronnelle

BOOST
Maté, thé vert et épices

PRINCE WLADIMIR
Thés noirs, agrumes, vanille et épices

THE VERT A LA MENTHE NANAH
Thé vert de Chine aromatisé menthe nanah

LABEL IMPERIAL
Thé vert, orange et cannelle

INFUSIONS KUSMI TEA @
CAMOMILLE

AQUAROSA
Mélange aromatisé d’hibiscus, baies noires,
fruits, plantes
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Tous nos prix sont en euros et TTC. AB produits issus de lagriculture biologique. Lorigine de nos viandes bovines est
affichée au sein de ce restaurant. Produits allergénes : consultez 'information disponible a accueil du restaurant.
L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

Nous nous engageons a promouvoir une alimentation équilibrée et a favoriser les achats responsables. Parce que chaque
geste compte, notre restaurant agit pour une hospitalité positive. Ici, le durable c’est du sérieux !

Cette carte est imprimée sur du papier certifié PEFC. Nous nous engageons a promouvoir une alimentation équilibrée et
a favoriser les achats responsables. Parce que chaque geste compte, notre restaurant agit pour une hospitalité positive.
Prix nets (PR)

Novotel Paris Gare de Lyon
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