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Tous nos prix sont en euros et TTC.  
Prices in euros incl.tax. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
Alcohol abuse can be dangerous to your health - drink responsibly.

Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant. 
Allergenic products: consult information available at the restaurant reception. 

Produits issus de l’agriculture biologique.  
Products from organic farming. 

Nous nous engageons à promouvoir une alimentation équilibrée et à favoriser les 
achats responsables. 
Parce que chaque geste compte, notre restaurant agit pour une hospitalité positive. 
We undertake to promote a balanced diet and foster responsible purchasing.  
Because every gesture counts, our restaurant promotes positive hospitality.

SOIF !  
LARMES DE 
CROCODILE
CROCODILE TEARS

EAUX MINÉRALES  33cl  50cl  1l 
MINERAL WATER

EVIAN 3,5  4,5

BADOIT  3,5 4,5

PERRIER 4

SODAS  4,5

COCA-COLA / LIGHT / ZÉRO,  
OASIS TROPICAL,  
FANTA ORANGE, SPRITE (33cl) 

ORANGINA, SCHWEPPES INDIAN TONIC, 
SCHWEPPES AGRUM, 
RED BULL (25cl) 

F NLEY GINGER ALE (25cl)   

FUZE TEA PÊCHE (25cl)

NECTARS  
& JUS DE FRUITS GRANINI  4,5  
GRANINI FRUIT JUICE  
AND NECTARS

JUS DE TOMATE,   
ORANGE OU POMME (25cl)  

NECTAR DE PAMPLEMOUSSE ROSE,   
ANANAS, FRAISE, ABRICOT (25cl)

UN ZESTE DE FRAICHEUR  7

LIMONADE MAISON (20cl)
THÉ GLACÉ MAISON (20cl)
FRESH HERBAL : (20cl) 
citron, concombre, thym, eau gazeuse

BIEN 

AU CHAUD
KEEP WARM

CAFÉ NESPRESSO
ESPRESSO     2,7

DOUBLE ESPRESSO  3,5

CAPPUCCINO 5,2

LATTE MACCHIATTO 5,2

FLAT WHITE 5,2

CAFÉ TIRAMISU ONCTUEUX 5,2

MACCHIATO GLACÉ À LA VANILLE 5,2

THÉS KUSMI TEA  3,5

THÉ VERT SENCHA

THÉ ENGLISH BREAKFAST

DÉTOX 
Maté, thé vert et citronnelle

BOOST 
Maté, thé vert et épices

PRINCE WLADIMIR 
Thés noirs, agrumes, vanille et épices 

THÉ VERT À LA MENTHE NANAH   
Thé vert de Chine aromatisé menthe nanah

LABEL IMPÉRIAL 
Thé vert, orange et cannelle

INFUSIONS KUSMI TEA        3,5

CAMOMILLE 

AQUAROSA 
Mélange aromatisé d’hibiscus, baies noires,  
fruits, plantes

LATTÉS  3,5

MATCHA

CHOCOLAT  
Commerce Equitable Monbana    

10
-3
1-
15
60

Ic
i, 

le
 d

ur
ab

le
 c

’e
st

 d
u 

sé
rie

ux
 ! 

 C
et

te
 c

ar
te

 e
st

 im
pr

im
ée

 s
ur

 d
u 

pa
pi

er
 c

er
tifi

é 
PE

FC
. W

e 
ar

e 
se

rio
us

 a
bo

ut
 s

us
ta

in
ab

ili
ty

! T
hi

s 
ca

rd
 is

 p
rin

te
d 

on
 P

EF
C-

ce
rt

ifi
ed

 p
ap

er
. 

Un supplément de 5.00€ sera appliqué à chaque livraison de Room Service 
A supplement of 5.00 € will be applied to each Room Service delivery



POUR TRINQUER
CHEERS

LES CHAMPAGNES 12,5cl  37,5cl 75cl

TSARINE  8,5 45 
Premium Brut

LAURENT PERRIER 12  35 58 
La Cuvée Brut 

LAURENT PERRIER   82 
Brut Millésimé 2008 

APÉRITIFS 
RICARD (2cl) 4,9

PASTIS 51 (2cl) 4,9

MARTINI BIANCO OU ROSSO (6cl)  5,5

CAMPARI (6cl) 5,5

PORTO ROUGE (6cl)  6,5 
Graham’s Fine Tawny 

APÉRITIFS FRANÇAIS - DRINKS
ST RAPHAËL ROUGE (6cl) 6,5

LILLET TONIC (15cl)  8,5

KIR AU BOURGOGNE BLANC (12,5cl) 5,5 
Avec sa crème de cassis de bourgogne Cartron,  
mûre ou framboise

BIÈRES - BEERS

PRESSION   15cl  25cl 5ocl

HEINEKEN  3,5  4,5 7,5

AFFIGEM  3,8  5,2 8,5

BOUTEILLES

CINEY BLONDE 6 
Douce & équilibrée (33cl)

CINEY BRUNE  6 
Amertume, caramel & fruits (33cl) 

HAPKIN BLONDE 6,5 
Riche & de caractère (33cl) 

LAGUNITAS IPA  6,5 
Amère aux notes d’agrumes (35,5cl) 

GRIMBERGEN BLANCHE   5,5 
Agrumes & notes d’épices (33cl)

GRIMBERGEN AMBRÉE  5,5 
Amère & sucrée (33cl)

MORT SUBITE KRIEK 6,5 
Cerise associée à l’acidulé du lambic (33cl) 

DESPERADOS  5,5 
Arômes de tequila & d’agrumes (33cl)

HEINKEN 0.0 (33cl) 5

CIDRE 
CIDRE “SASSY” (33cl)   5,5 

POUR LEVER 
SON VERRE
RAISE YOUR GLASS !

LES VINS  
BLANCS AOP  15cl 75cl 
PDO WHITE WINES

PROVENCE 36  
Hélène 
« Château des Bormettes » 2018* 
Rolle

BOURGOGNE   8,5  41 
Chablis 
« Château de Fleys » 2017 
Chardonnay

LOIRE      44 
Sancerre  
« Domaine Daniel Reverdy & fils » 2018 
Sauvignon

ITALIE  7  29 
Allegrini Soave 
« Domaine Mas Janeil » 2017*  
Garganega, Chardonnay

LES VINS  
ROSÉS AOP  15cl 75cl 
PDO ROSÉ WINES

PROVENCE 7   29  
Coteaux d’Aix-en-Provence 
« Château Barbebelle » 2018* 
Grenache, Cinsault, Syrah

LES VINS  
ROUGES AOP  15cl 75cl 
PDO RED WINES

LOIRE  8 37  
Chinon  
« Domaine Lambert - Les Terrasses » 2018**  
Cabernet Franc

PROVENCE  7   29 
Coteaux d’Aix-en-Provence 
« Château Barbebelle » 2016*  
Grenache, Cabernet Sauvigon, Syrah

BORDEAUX  9,5 47 
Lalande de Pomerol 
« Château des Annereaux » 2015  
Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

BOURGOGNE 51 
Côtes de nuits villages 
« Domaine Cluny  » 2015* 
Pinot Noir

ITALIE 7,5 31 
Allegrini Corte Giara Bardolino 
« Domaine Mas Janeil » 2016 
Vorvina Veronese, Rondinella, Molinara

FAIM

*Agriculture raisonnée   ** Agriculture biodynamique

SUR LE POUCE 

PLANCHE DE CHARCUTERIE 
MÉDITERRANÉENNE 16

SALADE MESCLUN 4,5

DUO SAUMON LENTILLE VERTE  19

POULET TIKKI MASSALA 19

PARMENTIER DE CANARD 19

RISOTTO DE COQUILLETTES 19

CRÈME DE CHOCOLAT 9

CHEESECAKE RHUBARBE FRAMBOISE  9

POUR LEVER 
SON VERRE
RAISE YOUR GLASS !

LES VINS  
BLANCS AOP  15cl 75cl
PDO WHITE WINES

LE LANGUEDOC ROUSSILLON  
Infini “Viognier” 6 28 
IGP Pays d’Oc     
Domaine du Clos des Fées “Les Sorcières”  46 
AOP Côtes du Roussillon   

LA LOIRE 
Domaine Redde “La Moynerie” 9,5 46 
AOC Pouilly Fumé    

LA  BOURGOGNE 
Domaine du Colombier  9 44 
AOC Chablis 
Domaine Thibert Miranda  46 
AOP St Véran  

LES VINS  
ROSÉS AOP  15cl 75cl
PDO ROSÉ WINES

LA PROVENCE 
Minuty Prestige 9 44 
AOC Côtes de Provence   

LES VINS  
ROUGES AOP 15cl  75cl
PDO RED WINES

LE  BORDELAIS 
Château Jean Gue 9,5 46 
AOC Lalande Pomerol   

LA  BOURGOGNE  
Domaine Brintet “La Charmée”  49 
AOC Mercurey   

LE BEAUJOLAIS   
Domaine Thulon  38 
AOC Morgon Charmes   

LA PROVENCE  
Domaine St Victorin  8 38 
AOC Côtes de Provence   

LE RHONE  
Domaine du Grand Veneur “réserve”    36 
AOC Côtes du Rhône   

LE LANGUEDOC ROUSSILLON  
Abbaye de Sylva Plana “La Closeraie”   39 
AOC Faugères    
Château Grand Moulin “Vieilles Vignes”  38 
AOC Corbières    
Mas Gourdou “Le Pas du Loup” 7 32 
AOP Pic Saint-Loup

LAGUNITAS IPA 4 6 9


