
À la Carte

Les Entrées / Started

Les Plats / To keep going

Les Desserts / Final pleasures

Vin du Moment

Formule Du Midi
Lunch Menu

Viande du jour

Poisson du jour

Bar à salades et desserts
Salad bar and dessert bar

Plat du jour bar à desserts
Dish of the day and dessert bar

Bar à salades et plat du jour
Salad bar and dish of the day

19,00 €

25,00 €

25,00 €

14,90 €

14,90 €

Luberon AOP Loulou
Charmeuse Rosé

Luberon AOP Loulou
Charmeur Blanc

Pinot Noir Maison 
Castel Rouge

5,50 €  22,00 €

5,50 €  22,00 €

5,50 €  22,00 €

15 cl            75cl

Prix Net TTC, Service comprise, Prix nets(ST)
**Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10%. ** Weight befor cooking may vary by 10%
L’origine de nos viandes est affichée au sein du restaurant. The provenance of our meats is displayed in the restaurant.
Produits allergènes: consultez l ‘information disponible à l’accueil du restaurant. Allergic products: consult information available at the restaurant reception.
BIO: Produits issu de l’agriculture biologique. BIO: Products from organic farming

Carpaccio de dorade Royale  
« Marinade aux agrumes »
Royal sea bream carpaccio «Citrus Marinade»

Burrata crémeuse, 
Tomates multicolores
Creamy burrata, multicolored tomatoes

Carpaccio de boeuf Limousin 
« Sauce cipriani »
Limousin beef carpaccio

Tomato Tartare 
« Toast de caviar de tomate »
Tomato Tartare «tomato caviar toast»

Bar à salades
Salad bar 

Tartare de boeuf au couteau 
« Frites et salades »
Beef tartare, «French fries and salads»

Côte de cochon 300G 
« Carottes rôties atypique »
Pork chop 300G**, «Atypical roasted carrots»

Pad thai soja cacahuètes
Au choix : poulet rôti, crevettes ou émincé végan
Padthai soy peanuts
Choice of: Roast chicken, shrimp or vegan minced meat

Pâtes Locales «Ferme de Voisin»
Sauces au choix : pesto, arrabita ou carbonara
Local Pasta «Ferme de Voisin»
Choice your Sauce: Pesto arrabita or carbonara

Crémeux Citron, gingembre 
« Crumble et zestes »
Creamy Lemon, ginger «Crumble and zest» 

Chia pudding pina colada coco 
ananas 
« Granola croquant »
Chia pudding pina colada coconut peniapple «Crunchy granola»

Choc - addict
Choco - addict

Mille-feuilles chantilly vanille 
« Framboises et pistaches »
Vanilla whipped mille-feuille «Raspberries and pistachios»

Bar à desserts
Dessert bar

9,00 €

9,00 €

9,00 €

7,00 €

13,00 €

17,00 €

18,50 €

16,50 €

13,50 €

6,00 €

7,50 €

8,00 €

8,50 €

12,00 €


